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Die Ernte ist noch in vollem Gange, und die letzten Williams-Christbirnen und Apfel werden
von den Biumen gepfliickt. Das geerntete Obst war in diesem Jahr von herausragender Quali-
tit. Es ist jedes Jahr aufs Neue ein wunderbares Erlebnis, nach getaner Arbeit und viel Zu-
wendung fiir die Obstbiume das gesunde, vollreife Obst ernten zu diirfen. Dank regelmifiger
Niederschlidge und anschlieflender intensiver Sonneneinstrahlung waren die Bedingungen fiir
gesundes Obst mit sortentypischem Geschmack optimal.

Die Natur folgt ihren eigenen Regeln, welche auch wir bei unserer tiglichen Arbeit beachten.
Vorbereiten, sden, pflegen und geniigend Zeit zum Wachsen lassen. Wie in der Natur entstehen auch bei
der Arbeit die Friichte des Erfolges durch einen natiirlichen Ablauf und die notwendige vorhergehende Arbeit.

Es ist wichtiger denn je, in unser Land und unsere Heimat zu investieren und diese zu pflegen, damit auch zukiinftige Genera-
tionen die Friichte ernten diirfen, wie es auch wir dank unserer weitsichtigen Vorfahren tun kénnen.

Schnaps ist das genussvolle Ergebnis auferordentlicher Bemiihungen, tiberlieferter Erfahrung und grofler Begeisterung fir das
Obst, dessen Verarbeitung und das traditionelle Handwerk des Schnapsbrennens. Am Ende ist Geduld besonders gefragt — auch
wenn wir am liebsten sofort geniefSen mochten. Es lohnt sich, zu warten und den Produkten Zeit zur Reifung zu geben, damit
harmonische und wohlschmeckende Ergebnisse entstehen.

Schon seit vielen Jahrhunderten wird Obst zu Schnaps verarbeitet. Schnaps war tiber die Jahrhunderte hinweg sowohl Genuss-
mittel als auch Medizin. Unsere Urgrof$viter wussten das bereits zu schitzen, und Schnaps diente auch oft als ,harte Wihrung*
fur den Tauschhandel in schwierigen Zeiten. Fiir uns war und ist Schnaps immer ein Genussmittel, das uns wohl tut und einen
ganz besonderen inneren Wert fiir uns hat.

Wir leben in einer schnelllebigen Zeit, in der Tradition und traditionelle Werte teilweise in Frage gestellt werden. Als Familien-
unternehmen halten wir an Traditionen und deren Werten fest, da sie unsere Identitit ausmachen. Wir sind stets offen fiir Neues,
dndern jedoch nur dann etwas, wenn es der Qualitit und dem Produkt zugutekommt. Fiir solche Entscheidungen nehmen wir
uns ausreichend Zeit, sodass wir, wenn wir sie treffen, voll und ganz davon iiberzeugt sind.

Qualitit, Natiirlichkeit und Reinheit sind Produktattribute, die unabdingbar erforderlich sind und hinter denen wir persénlich
stehen. Unsere Produkte werden traditionell erzeugt — mit viel Herzblut, Hingabe und einem steten Streben nach Perfektion.

Wir hoffen, lieber Schnapsfreund, dass auch Sie sich am Leben, an den wunderbaren Jahreszeiten und an den Genussprodukten,
die das Leben bereithilt, erfreuen konnen. Wenn unser Schnaps, der Freude macht, Sie dabei begleiten darf, ist es uns eine ganz
besondere Ehre und Freude!

Wir wiinschen Thnen alles erdenklich Gute und freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen!
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Friichte, wie sie reifer und saftiger nicht sein kénnen, werden nach sensorischer Kon-
trolle eingemaischt und mit Hefe versetzt, um den optimalen Girungsprozess zu
gewihrleisten.

Anschliefend wird die vergorene Maische im Prinz eigenen Vakuumdestillations-
Verfahren schonend mehrfach gebrannt. So werden die besonders filigranen Ge-
schmacksnoten gewonnen, die unsere Schnipse unverwechselbar machen.

Vor- und Nachlauf werden sorgsam abgetrennt. Das Herzstiick birgt den intensiven,
sortentypischen Fruchtgeschmack.

2 5

Das gewonnene Herzstiick wird an der Schnapsorgel von Experten auf Aussehen,

Geschmack und Aromatik gepriift, um héchste Qualitit zu garantieren.

Im Anschluss reifen die Destillate je nach Sorte fiir mehrere Jahre in
Steingutbehiltern, Glasballons und den eigens fiir Prinz hergestellten
Holzfissern unterschiedlicher Holzarten.

Die Lagerung im Prinz Holzfass unterstiitzt den positiven Ausbau
der sortentypischen Eigenschaften. Die Reifezeit im Holzfass verleiht
den Alten Sorten nicht nur die charakteristische Holzfassnote,
sondern auch den leuchtenden Bernsteinschimmer.
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Abschlieflend werden die Destillate mit eigens getrockneten Dorrfriichten ange-
setzt, die dem Schnaps eine liebliche Note verleihen und samtweich am Gaumen
zuriickbleiben.

Von unseren Brennmeistern sensorisch auf Duft, Geschmack und Farbe gepriift,

werden unsere Spezialititen in die charakeeristischen Biigelverschlussflaschen

abgefiillt und auch heute noch von Hand mit den typischen Etiketten-Anhin-
gern versehen.

Genieflen Sie unsere Alten Sorten am besten aus dem Prinz Exklusivkelch —
temperiert auf 17 bis 21 °C.
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ALTE SORTEN

w ALTE MARILLE

(usere Empehlnns;

w ALTE WILLIAMS-CHRISTBIRNE

w ALTE HAUS-ZWETSCHKE

w ALTER BODENSEE-APFEL

w ALTE HASELNUSS

w ALTE WALD-HIMBEERE
ALLE 8 SORTEN

IN DER TYPISCHEN
w ALTE KIRSCHE 0,2 LITER-, 0,35 LITER-,
0,5 LITER-, 0,7 LITER-,
» AITE ERDBEERE I LITER- UND 1,5 LITER- V' 4

BUGELVERSCHLUSS-
FLASCHE
ERHALTLICH!

4 AUSGEWAHLTE
SORTEN AUCH IN
DER 0,2 LITER
FLACHMANN-
EDITION
ERHALTLICH!
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WSS TRADITIONELLE
MIT 40 % VOL i e 0 % ool
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Unsere Brennmeister lassen mit modernster Brenn-
technik und nach traditionellen Rezepturen wahre

Schitze entstehen. Dafiir wird besonders langsam
und schonend unter Vakuum destilliert, um die zar-
ten Fruchtaromen zu bewahren.

Mit dem Wissen und der Erfahrung von iiber 130 Jahren stellen
wir als Familie seit 1886 Schnipse von grofiter Reinheit und
ausgeprigtem Sortencharakter her.

Lebhafte Fruchtigkeit in der Nase, intensiver und vollmundiger
Sortengeschmack am Gaumen und ein langer, kriftiger Ab-
gang zeichnen diese 40 %igen Spezialititen aus.

4 HJEEEEPE%SS I W | Die Traditionellen 40 %igen sind Teil unserer Geschichte.
| O R | Nicht nur das tberlieferte Wissen zur Herstellung fithren wir
heute noch weiter, auch die traditionelle Flasche und die opti-
sche Darstellung sind nahezu unverindert und ein grofSes Mar-

kenzeichen des Familienunternehmens.

Unsere Leidenschaft fiir das, was wir tun, und der unbindige
Drang, aus den Rohstoffen der Natur beste Erzeugnisse herzu-
stellen, sind es, was mit jedem Schluck spiirbar wird und das
Schnapsherz hoher schlagen lasst.

Toinbespr{ebs:
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40 % vol
1 Liter
0,5 Liter
40% vol
1 Liter
40% vol 0,5 Liter
1 Liter :
0,5 Liter

0,5 Liter

40 % vol e
1 Liter i i
0,5 Liter
40 % vol
« ; 1 Liter
1 Liter (38 %vol) & 0,5 Liter

1 Liter (40%vol)

40% vol ﬁ"
1 Liter

1 Liter (45 %vol) 40 9% vol ‘
1 Liter aus dem grofSen Holzfass (40 % vol) 1 Liter
0,5 Lit
40% vol """ 2
1 Liter - 40 % vol
0,5 Liter 1 Liter
0,5 Liter
40 9% vol
1 Liter 40 % vol <k
0,5 Liter 1 Liter 7IEA
0,5 Liter
1 Liter 1 Liter
0,5 Liter 0,5 Liter
40 9% vol ‘
1 Liter —
0,5 Liter
40% vol ;' ,
1 Liter "‘t

0,5 Liter

40 % vol
1 Liter ' g
0,5 Liter
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MARILLE
Jeder Schluck Prinz Marillen Schnaps aus Oster-
reich erinnert an einen Bissen in eine vollsaftige
\5\, Marille mit ihrer siif8-siuerlichen Fruchtnote.
Die Ernte dieser wohlschmeckenden Steinfriichte
beginnt meist Mitte Juli und endet Ende August.
Mit viel Geduld werden diese feinen Kostlich-
-, —T keiten von unseren Obstbauern geerntet und
anschliefend im Obsthof einer strengen Qua-
licitskontrolle unterzogen. Handverlesen wird

besonders auf gesundes Aussehen, Geruch, Ge-
schmack und Zucker-Fruchtsiure-Verhiltnis ge-

achtet.

3 Schnipse, Brinde oder Likore aus Marille wer-

den nur dann zu Geschmacks-Spezialititen,
wenn die Steinfrucht vollreif gepfliickt wird.

Bei uns wird die Marille fiir die verschiedens-
ten Produktsorten verwendet, auch fiir unseren
viel gelobten Marillen Schnaps. Gewaschen
und zu Piiree verarbeitet, wird die sogenannte
Maische fiir den Girungsprozess mit Hefe
versetzt.

Nach etwa 10 bis 14 Tagen wird die Maische
im Fein- und Rohbrandverfahren doppelt ge-
brannt. Unser Brennverfahren unter Vakuum
ist besonders schonend, da durch den geringe-
ren Siedepunkt die feinen Aromen im Destil-
lat erhalten bleiben. Durch dieses hochmoder-
ne Verfahren brennen wir energieeffizient und
nachhaltig.

Schon in der Nase iiberzeugt dieser feine
Schnaps mit einem sortentypischen Duft der
vollreifen Friichte. Am Gaumen finden sich
vollmundige, intensive Marillenténe mit einem

| langen, fruchtigen Abgang.
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5 Feiner
Haudschnaps
Marille!

DAS ORIGINAL VOM SCHNAPS-PRINZ

Unverwechselbar und vollmundig im Geschmack,
zart und fruchtig in der Nase.
Sonnengereifte, saftige Marillen sind der Rohstoff

fiir unseren beliebten sschnaps.

1

gfchnaps: 15 a ﬁé
. 1 /




DIE MILD-FRUCHTIGEN

il fenen 24 oot

Unsere charmant-fruchtigen 34 %igen gibt es in 13 geschmackvollen Sorten. Handverlesene Friichte mit bestem Sorten-
aroma, sorgfiltig verarbeitet und bei idealer Girtemperatur eingemaischt. Unter Vakuum schonend mehrfach destilliert,

gewinnen wir daraus das Herzstiick, welches je nach Sorte bis zu 6 Jahre im Steingut gelagert ist. Die Fruchtigen sind be-

sonders mild im Geschmack. 5m %/

$Himbeerla - 34 % vol
& Pfliickfrische Himbeeren schmeicheln Nase und Gaumen
mit mild-siiflem Geschmack und dezenter Fruchtsiure.

‘ $Hoadla - 34 % vol
»@ Vollreife Friichte destilliert zu dieser wiirzig-fruchtigen

Heidelbeer-Spezialitit.

a  SHonig Wiarillerla - 34 % vol
i Fruchtiges Marillendestillat und Bliitenhonig vereint zu
einem lieblichen Schnaps, der den Gaumen betért.

(Frdbeerla - 34 % vol
Saftige Erdbeeren veredelt zu dieser Késtlichkeit, die mit

intensiven Beerennoten iiberzeugt.

%fiﬁﬁtlﬁ[@ - 34 % vol

9tu55etla - 34 % vol ¥ Vollreifer Frucht-Genuss mit intensivem Duft und
v Eigens gerostete Haselniisse verleihen dem milden Schnaps lieblichem Pfirsich-Geschmack.
4% die feinen Rostnoten und den intensiven Nussgeschmack. i
%y Dienerla - 34 % vol

{ Onig ifnet[a - 34 % vol 4 ' Mit sonnengereiften Williams-Christbirnen. Angenehm
- Fruchtig siiff und vollmundig im Geschmack — -

#7> eine Birnen-Spezialitit verfeinert mit echtem Bliitenhonig.

siiff und fruchtig am Gaumen sowie weich im Abgang.

.-f'-?)wetscl)gerla - 34 % vol
{:“. fanget[a - 34 % vol Bestes Zwetschgendestillat verleiht dem siiff duftenden

¢! Sonnenverwshnte Orangen destilliert zur fruchtigen Schnaps seine fein-wiirzige Note.

4 Prinz-Spezialitit.

[ . : 'ﬁ Kirscherla - 34 % vol
B omy uitterla - 34 % vol ~ Duftet blumig und fruchtig, mit sortentypischem

", Feinste Késtlichkeit mit Quittendestillat und Bliitenhonig. Geschmack nach vollreifen Kirschen.

In 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen erhiltlich In 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen erhiiltlich
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37,7 % VOL

= HerbsuBer, kristallklarer Orangen-
%% Likorgenuss aus Orangenschalen-
und Orangensaft-Destillat.

LIQUEUR

KAKAQ

37,7 % VOL

Zartbitterer, kristallklarer Kakao-
' Likérgenuss aus handverlesenen
Edelkakaobohnen.

_ ~ Erhaltlich in 0,5 Liter- Flaschen
*Auch mit Metalldose erhaltlich.

_———— -
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NOBILADY

Echter Genuss fiir echte Genleﬁermnen g
3 mit lieblichen 17,7%ovol

.. LIQUEUR Wmm
= A o

Edler Likorgenuss mit dem Geschmack “&m

von Hochland Arabica Kaffeebohnen -

mit fruchtig-frischen Kirschen. ! }J\,

LIQUEUR E nr
—m wol s 1 W |
,.f“,}.ﬁm‘“r Exotischer Likorgenuss mit dem vollen g

mit einem Hauch von Kokosnuss.

LIQUEUR ki %
| o | Waiilhe gebast g

a0 . C‘J : r
Geschmack sonnengereifter Orangen - W\O&M i (“W"B,g)(%

iz 4 Vollmundige Likorspezialitit mit dem
il i Geschmack von feinstem Edelkakao -

mit saftig-siifien Marillen.

Erhiltlich in 0,5 Liter-Flaschen
*Auch mit Metalldose erhiltlich.




PRINZALINEN LIKOR 15 %ol

... eine besonders edle Komposition.
Erlesene Zutaten wie Alpenmilch, Sahne und
Marc de Champagne Triffel geben dem feinen
Likér seinen pralinengleichen Geschmack.

Geniefien Sie den Prinzalinen Likér pur
und gut gekdhlt oder mit einem
Schuss Rum-Coconut Likor.

0,5 LITER




... das sind die Besonderheiten, die unsere feinen Creams auszeichnen. Hergestellt mit Eiern
von gliicklichen Hihnern, bester Heumilch aus den Alpen sowie weiteren geschmackvollen
Zutaten. Unsere Likormeister verrghren diese heute wie damals mit Hingabe von Hand.

 alle Goiton ALl

SALTED CARAMEL CREAM 17%vol

Schicken Sie Ihrem Gaumen einen salzig-
sufien Liebesgrufi mit unserem zart schmel-
zenden Karamell-Likér. Sufie Karamellnoten

mit einem Hauch Fleur de Sel.

Auch in der 0,2 Liter-Flasche erhdiltlich.
Ideal als kleines, genussvolles Prdsent!

EI COCO LIKOR CREAM 18%nvol

Eine feine Komposition aus 90 % Original
Prinz Eierlikor Klassik und 10 % geschmack-
vollem Prinz Rum-Coconut Likér verleiht die-
sem Cream ein zart-cremiges Karibik-Feeling.

FEINER EDELMOHN CREAM 15%vol

Fein gemahlener Edelmohn und frische Heu-
milch bilden die Grundlage fur den cremigen

Mohn-Genuss.

NOUGAT GREAM 15%vol

Aus zartschmelzender Schokolade, fein ge-
rosteten Nissen und frischer Alpenmilch.

FESTTAGS CREAM 18%vol

Dieser edle Likdorgenuss aus feinster Scho-
kolade, Kokos und gerdsteten Haselnissen
macht jeden Tag zu einem festlichen Anlass.

o ot 0.5 120

ERDBEER CREAM 15%val

Mit dem herrlich fruchtigen Geschmack sufier,
sonnengereifter Erdbeeren. Schmeckt sowohl

pur als auch zum Dessert oder

SCOTCH CREAM 16%vol

_Flasehe

% I

Ubers Eis.

Mit dem Geschmack von zartschmelzender
Schokolade und echtem Scotch Whisky. Pur

oder auf Vanilleeis eine wahre

Gaumenfreude.

HASELNUSS CREAM 15%vol

Milch und fein gemahlene Haselnisse bil-

den die Grundlage fur den kostlich nussigen

Cream - hergestellt nach alter

MOKKA GREAM 15%vol

Tradition.

Der sahnige Kaffeegenuss schmeckt herrlich
verfohrerisch. Hergestellt mit feinstem Mokka
und regionaler Milch. Unbedingt gut gekihlt

und zum Dessert geniefien!

KLETZEN-TRAUBEN CREAM 15%vol

Fruchtauszige aus Dorrbirnen und in Rum ein-

gelegte Trauben verleihen dem Cream seinen
aufiergewohnlichen Geschmack.
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Milch und Eier aus der Re- Lk

gion bilden die Grundlage

fir unsere neue Cream-

Kreation.

Veredelt mit eigens herge-
stelltem Rum und hochwer-

tigem Kakao, ist dies eine

vollmundige und harmoni- |

sche Likérspezialitdt.

Mit zarten 17 % vol prdsen-

tiert sich diese Kdstlichkeit
weich und zugleich wirzig
im Geschmack.

Geniefien Sie unsere neue
Kreation am besten pur und

gut gekohlt oder zum Ver-

feinern von Desserts.

g




Unsere feinen Eierlikore werden auch heute noch nach
Uberlieferter Rezeptur hergestellt.

o0
E I E R L I K 0 R Beste Zutaten wie Heumilch aus den Alpen und frische Eier
aus der Region versprechen hichste Qualitat und werden

0,5 Liter

15% vol

=1

| Entdecken und pro-

nach wie vor schonend von Hand gerdhrt.
Mit zarten 15 % vol und feinster cremiger Textur begeistern
sie Geniefierinnen und Geniefer der Likdrkuche.

i

EIERLIKOR KLASSIK

- —  —
- o — _

8 EIERLIKOR MOKKA |

e

EIERLIKOR ORANGE

S

bieren Sie unsere Y p
| kostlichen Eierlikﬁr?' o § EIERLIKOR
" Kugeln. Rezept in
'~ den Rezeptkarten
_ zum Abtrennen
und Sammeln.
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Alle Sortenin

0,2 Liter- und
. 0,5Liter-Flaschen /==
o erhiltich o

i
A“‘.i' -

w RUM-CHOCOLATE "’-l i -w Genussempfehlung: AFFOGATO AL CAFFE -
w RUM-ORANGE M Bereiten Sie fUr den Affogato al caffé einen Espresso
« RUM-CARAMEL Pur eine Kostlichkeit oder auch zu und giefien Sie 2 ¢l Prinz Rum-Likér Ihrer Wahl hinein.

ein krénender Genuss in Eine Kugel Vanilleeis in ein kleines Trinkgefdfl geben.

Cocktails und zum Verfeinern Den Espresso-Rum darUber giefien und das Dessert

m von Tee und Kaffee. mit Sahnehdubchen garniert geniefien.

% % % RUM-LIKORE HERGESTELLT IN OSTERREICH #* % %




LIKORE

Beste Friichte und Bliiten, handverlesen und verarbeitet nach alt-
bewdihrten Prinz Traditionsrezepten. Die ausgesuchten Rohstoffe
verwerten wir erntefrisch auf unserem Obsthof zu Saft, den wir an-
schliefend in der Likorkiiche weiterverarbeiten. Somit konnen wir die

feinen Aromen der Zutaten bestmaglich erhalten.

Der hohe Fruchtsaftanteil macht sie zu einem besonders intensiven
und geschmackvollen Fruchtgenuss - am besten pur und gut gekiihlt

bei 8 bis 15 °C.

Versuchen Sie die traditionellen Fruchtsaftlikore mit Sekt oder zum

Verfeinern von Desserts wie Eis, Crépes und frischem Obstsalat.

ssen (e sich
W/Mm% pos

KIRSCHBLUTEN LIKOR 17 % vl

Entdecken Sie den verfiihrerischen Likorgenuss mit lieb-
lichem Kirschbliiten-Geschmack. Pur getrunken auf Eis
oder eisgekiihlt gespritzt mit erfrischendem Tonic - eine
wahrlich genussvolle Gaumenfreude!

ROTER APFEL LIKOR 17 %vol

Diese feine Kostlichkeit wird aus einer besonderen
Apfelsorte mit rotem Fruchtfleisch hergestellt

und schmeckt siiB-sauerlich und charakteris-
tisch nach vollreifen Apfeln.
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KLASSIK EDITION

ALT WIENER ZWETSCHKEN LIKOR 16 %vol

Fruchtig-aromatischer Genuss aus feinem Zwetschken-
likor und wiirzigem Zwetschkenbrand.

WILLIAMS-BIRNEN LIKOR 25 % val

Aromatische Williams-Christhirnen machen diesen
Likor zu einem fruchtig-siifen Genuss.

VOGELBEER LIKOR 25%vol

Mit dem herb-wiirzigen Charakter wildgepfliickter
Friichte der Eberesche.

WEINBERG-PFIRSICH LIKOR 18 %vol

Vollmundig-fruchtiger Genuss mit dem frischen Saft
geschmackvoller Pfirsiche aus dem Weinanbaugebiet.

QUITTEN LIKOR 18 %vol

Fruchtig-herber Likor mit edlem Quittendestillat
und Quittensaft aus Eigenpressung.

CASSIS LIKOR 20 %vol

Herb-siiBe Likorspezialitdt mit dem Saft frisch
gepresster Schwarzer Johannisheeren.

ROSENMARILLEN LIKOR 25%val

Mit dem verfiihrerischen Geschmack sonnengereifter
Rosenmarillen - einer besonderen Aprikosensorte.

ERDBEER-RHABARBER LIKOR 17 %ol

Angenehm frische Likorkreation mit dem sii8-
sauerlichen Geschmack von Erdbeeren und Rhabarber.

HOLUNDERBLUTEN LIKOR 18 %vol

Der Klassiker unter den Traditionslikéren -
hergestellt nach alter Familienrezeptur.
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Die Quitte ist eine &
- gelbliche bis goldene, ., ‘@
oft leicht behaarte Frucht.
Sie ist bekannt fiir ihre charak-
| teristische, leicht bauchige Form,
ahnlich einem Apfel oder Birne.

Das Fruchtfleisch der Quitte
ist fest und saftig, jedoch
nicht so saftig wie das von
Apfeln oder Birnen. Es hat
eine leicht kornige Textur
und einen aromatischen Duft,
der an Apfel und Zitrusfriich-
te erinnert.

|l \ o Die Quitte ist roh nicht ge-
""" ; 4 B OUITTE d nieBbar und wird daher oft zu
' ' Marmeladen, Gelees, Kompot-
ten, Saucen oder Schnaps und
Likoren verarbeitet.

! erostt i
| WEINBER(-

_""’i —~ ... ineinmitEiswirfel gefiilltes Prinz

'Irl-lhl'_—r----

wie 8 cl Bitter Lemon und 4 cl Soda-
- wasser dazu und fertig ist ein wahr-

T B 0 R T

Cocktailglas. 2 cl Limettensaft so- —

— haft vergniiglicher Quitten-Genuss. :
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WILD WILD WILD WILD WILD WILD WILD
KIRSCHEN HASELNUSS | HEIDELBEER | BERGZIRBEN HIMBEER WALNUSS BROMBEER
LIKOR — 16%vol | LIKOR —20%vol | LIKOR - 16%vol | LIKOR —20%vol | LIKOR — 16%vol | LIKOR —20%vol | LIKOR — 16%vo




Entdecken Sie mit unseren feinen Wild Likéren
die bunte Vielfalt der Natur. Die heimische Alpen-
region schenkt uns hochwertige Rohstoffe, aus
denen wir in unserer Likorkiiche geschmackvolle
Spezialititen kreieren, verfeinert mit eigens gepress-
tem Saft sonnenverwohnter, handverlesener Friichte.

Schmecken Sie bei jedem Schluck wilden, unge-
zihmten Likorgenuss!
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Entdecken Sie mit dieser neuen Kreation
die vollfruchtige Laune des Winters.
# 0,5 Liter

> schonende Verarbeitung der Friichte > mit Fruchtsaft aus

WILD WILD WILD
WALDBEEREN SUBIRA STACHELBEER
LIKOR — 16%vol | LIKOR — 16%vol | LIKOR — 16%vol

Eigenpressung > besonders intensiver Fruchtgeschmack
> eignen sich hervorragend fiir Mixgetrinke

> Trinkempfehlung: kiihl bei 10 bis 17 °C genieffen
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: _mitextra yiel Frucht-
S’wmo A% g /2 markund feinstem
.. mit sonnengere\ften Limetten- _pestillat ,
saftig-sufsen

Frachten
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pur und e\sge\(uh\t
gespritzt mit Mineralwasser
oder Sekt sowie als 7utat
fur feine Aperitif-
\reationen.

- n !
%S
i ,?

i
B 6 )



-“‘_ :

Sy
i i Erhiltlich in de
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1,0 Liter-Flasche

Selbst gepresste Safte und femst -
Destillate aus den besten Friichter
%wie aufwendig hergestellte Ansit:
~ aus Rosinen, Zimt und Butterbroseln —
- unsere Strudel Likore stellen
- wir nach Omas Rezept aus ho
"~ wertigsten Zutaten he -

-

- =
Erleben Sie echt t')stcrreichi@g

Strudeltradition mit jedem Sch_lrug
 unserer Spezialititen.

t‘l!-l.l.‘- e .fEI'I 4

5 |...- = .
Mischen Sie 4 cl Prinz Apfelstrudel
Likor mit 2 cl Prinz Rum-Coconut
Likor und 8 cl Apfelsaft in einem mit

Eiswiirfel gefiillten Glas. Mit

ca. 4 cl Sodawasser aufspritzen
und fertig ist der Apfel-
B strudel mit Rum.

ERLEBEN SIE ECHT OSTERREICHISCHE STRUDELTRADITION MIT JEDEM SCHLUCK UNSERER SPEZIALITATEN '
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Holen Sie sich mit diesen frechen und winterlich wiirzigen 3 . o S > 'l)dllm
Apres-Ski-Hits die Skihiitten-Atmosphire nach Hause! : ar“w‘rw'\rﬁlﬂm 6ah“dllq.

Fruchtige und cremige Likére aus besten Rohstoffen sorgen . Wl Ge klejmeul Od"r ‘_‘. p '

fur stimmungsvolle Momente an kalten Wintertagen!

HEISSE HENNE
HEISSER WILLI
HEISSE KIRSCHE®
¢ HEISSE ZWETSCHKE
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Prinz Jagertee einfach im Verhiltnis 1 zu 3 mit
heiflem Wasser oderTee aufgieflen!
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Fruchtig, wiirzig und wiirmend - unsere kostlichen Punsch-Sorten sind ein Klassiker auf -

jedem Weihnachtsmarkt, auf der Skihiitte, in der Aprés-Ski-Bar oder zu Hause vor dem Kachelofen:
Bei Prinz hat das heifse Mischgetriink eine lange Tradition. -

e

Kein Wunder, dass die verschiedenen Sorten zu unseren
beliebtesten Kostlichkeiten im Winter ziihlen.

% Entdecken Sie die wunderbaren Prinz Wintergeniisse
in sechs verschiedenen Sorten!

Erhaltlich in 0,5 Liter-Flaschen

PUNSCH KONZENTRAT 13
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PUNSLHKONZENTRAT 1+3= 4

% Mischen Sie 1 Teil Punschkonzentrat mit 3 Teilen heifsem
T ———

D Wasser oder Tee und fertig ist ein kostliches Heif’getriink.
B
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PUNSCH KONZENTRAT 1+3= '
30% VoL
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PUNSCH KONZENTRAT 1+3=4
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Nur im Winter
erhiltlich!
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— Gamsblut Gams f:?ﬁ_lt -
Aus frlsF:hem S.,uft .und dem Destillat Yollrelfer Fr.uchte, R fance {5 be Direen Sifjause in den Bergeh .
verfeinert mit Wintergewurzen, kreieren wir diese N

é geschmackvollen Winterlikére. MIT SoHLENT

%mddmean

wamwm (en wamwwn Cen
Sohlihe M i

Erhiltlich in Erhalthch in
WMWW diese am 0,5 Liter- und 0,5 Liter- und
W WM aly Mol waun Wm 0,2 Liter-Flaschen 0,2 Liter-Flaschen
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UNSERE HAUSSPEZIALITAT
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%M& e IM WINTER

seit 1886

\/arfomerf‘ mit erlesenen Wmfarggwurz&n

wie Zimt, Nelken vnd Sternanig! Gb)wf@@“” digen Wwie

In den feinen Sorten ...
Winter Williams-Chrigtbirne
| Winter Hagelnugs
o Winter Marille
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Eine wwug?
Kactlichkeit fin 0‘,"*
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ERHALTLICH VON SEPTEMBER BIS ENDE FEBRUAR!

Alle Sorten in der . om besten i E%;CH
_Flagche und im Prinz Exiclusivie
o5 Liter-Flas boi cinor Temperatur 0,5 LITER- UND

02 Ll+6Y’EdGI§hh|ﬁ30hma"n LWIG&"\GV\ % ‘k % 1,0 LITER- %
&rhaH’lloh 15 nd 18°C FLASCHE. /
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Samstag

Edle Schnaps-Spezialititen, Likore mit

Saft aus Eigenpressung, Kriuterkost-
lichkeiten, Creams sowie Eierlikore mit
Eiern aus Freilandhaltung — als Liebhaber
hochsten Genusses kommen Sie bei uns
voll und ganz auf Thre Kosten.

{ OFENUNGSZEITEN
Montag bis Freitag
08.00 bis 18.00 Uhr

08.00 bis 16.00 Uhr

In unserem Hofladen finden Sie ausrei-
chend Platz zum Entdecken, Degustieren,
Stébern und GeniefSen. Ob in unserem
Hof oder der Brennstube, wir verwéhnen
Sie gerne mit dem einen oder anderen

Schnaps oder Likor.

Nehmen Sie sich doch einmal die Zeit
und schauen bei uns in Horbranz
vorbei. Neben tollen Fithrungen, bei
denen Sie alles Wissenswerte iiber
das Schnapsbrennen und die Obst-
verarbeitung erfahren, haben Sie die
Moglichkeit, in unseren Riumlich-
keiten zu stobern: Degustationen an
den Verkostungsstinden, Veranstaltun-
gen im Barriquefasslager, unsere be-
rihmte Weihnachtsausstellung oder
einfach nur ein ausgiebiger Besuch mit
fachgerechter Beratung in unserem

Hofladen.
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Entdecken Sie eine groflartige Auswahl
an Geschenken oder lassen Sie sich nach
Lust und Laune Thr passendes Geschenk
zusammenstellen.

Liebevoll verpackt steht dem Freude-
Machen nichts mehr im Weg.
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In unserem grof$ziigig ausgebauten Bar-

riquefasslager haben Sie die Moglichkeit
Thre Eindriicke auf sich wirken zu lassen.
Diese Raumlichkeit bietet sich auch op-
timal an, Feste zu feiern wie Geburtstage,
Weihnachts- oder Firmenfeiern.

EIN HERZLICHES WILLKOMMEN - SCHON, DASS SIE DA SIND!

Was wire ein Hofladen ohne den guten Geist, der diesem innewohnt. Christa Prinz, die
gute Seele und das Herz unseres Hofladens. Immer ein herzliches Licheln, ein freund-
liches Wort, aufmerksame Gesten — das ist es, was unsere Seniorchefin charakterisiert.

Und auch das ist es, was die Begegnung mit unseren Kunden ausmacht. Seit tiber 40 Jahren
betreut sie mit Liebe und Begeisterung unsere Giiste, die wir vielfach schon als gute Freunde
gewonnen haben. ,,Es soll sein, wie zuhause ankommen®, pflegt Christa immer zu sagen.
Sie legt grofSten Wert auf kundenorientierte Beratung, sorgt sich um eine perfekte Ord-
nung und verpackt mit groffer Freude und Sorgfalt die Geschenke — da lacht sogar die
Geschenkschleife.

Trotz der Schnelllebigkeit unserer Zeit schafft es Christa Prinz, die Werte und Traditio-
nen weiterleben zu lassen. Eine Frau, die vor Energie und Willenskraft nur so strotzt
und immer um Innovationen bemiiht ist. Blof$ nicht stehen bleiben. Mit ihrem Geist
und einem raffinierten Hindchen glinzen die Produkte in den Regalen, sind die Ge-
schenke wunderbar verpackt und der Hofladen wird zu einem Wohlfiihlort. Was passt

da besser als ,,Schnaps, der Freude macht®.

Eine wunderbare Gelegenheit fiir eine
kleine Kaffeepause bietet sich in unserer
gemiitlichen Lounge. Feine Ledermébel
laden dazu ein, Platz zu nehmen und in
aller Ruhe die Sortimentsliste durchzu-
blittern.

Im Obergeschoss beim Barriquefasslager er-
offnet sich ein weiteres Lokal zum Stobern.
Allerlei Kostlichkeiten, Geschenke und
Weihnachtsartikel finden Platz in einem
besonderen, traditionellen Ambiente.
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Hocharomatische Kriuter, Wurzeln und Zapfen
machen unsere Krauterschnipse und -likore
zu harmonischen und besonders geschmack-
vollen Spezialitdten.

Die naturbelassenen Rohstoffe verarbeiten
wir in unserer Fein-Brennerei seit iiber 130
Jahren nach bewdhrten Rezepturen zu Ansit-
zen. Mehrfach destilliert, lagern diese mona-
te- bis jahrelang in Gefdaflen wie Steingut und
Glasballons.

2 cl Prinz Zirberla 30 % vol

2 cl Prinz Zirben Schnaps 40 % vol
4 cl frischer Zitronensaft

12 cl Krauterlimonade

Zitronenscheibe, Eiswiirfel
1 Zweig frischer Rosmarin

Geben Sie alle fliissigen Zutaten in einen
Cocktailshaker. Kriftig schiitteln und in ein
mit Eiswiirfel gefiilltes Longdrinkglas gie-
RBen. Mit Zitronenscheibe und einem frischen
Zweig Rosmarin garniert eine charakter-
starke Zirbenkomposition.

ORIGINAL ALPENTHALER 20,5%vol

Erhaltlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen
Wohlschmeckende Likorspezialitdt aus einer charakterstarken
Auswahl an Krautern, Wurzeln, Beeren und Friichten. Traditio-
nell hergestellt in Osterreich.

KLARER ALPENTHALER 38 % vol
Erhaltlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen

Eine geschmackvolle Vielfalt erlesener Krauter sowie hochwer-

tige Krauterdestillate verleihen der klaren Alpenthaler Spiri-
tuose den intensiven Geschmack.

PRINZ BITTER 31%vol

Erhaltlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen

Dieser feinherbe Krauterlikor mit hocharomatischen Bergkrau-
tern wurde erstmals von unserem Uropa angesetzt und nach
iiber 40 Jahren neu interpretiert.

HEXENKRAUTER 48 %vol
Erhaltlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen

Seine reichhaltige Rezeptur mit einer Vielfalt an Kriutern

macht diesen Likor zu einem starken Vertreter der Krauter-
bitter. Auch ideal zum Flambieren geeignet.

ZIRBEN SCHNAPS 40%vol

Erhaltlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen

Die herrlich duftenden Zapfen der Zirbe verleihen unserem
Zirben Schnaps seinen herb-wiirzigen Charakter. Eine echte
Spezialitit aus Osterreich!

ZIRBERLA 30%vol
Erhaltlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen

Die Zapfen der Zirben verleihen dem Zirberla Likor seine typi-

sche rotbraune Farbe und den eigenwilligen, aber besonders
angenehmen Charakter.

WILD BERGZIRBEN LIKOR 20%vol

Erhaltlich in 0,5 Liter-Flaschen

Seine harzige Wiirze und die charakteristische Farbe verdankt
unser Wild Bergzirben Likor heimischen, wildgepfliickten Zir-
benzapfen.
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HAFfELE EMR ND

Sern

I BROMBEER 43 % vol 1 ERDBEER 43 %vol

® HIMBEER 43 %vol ES HOLUNDER 43 % vol

E¥ JOHANNISBEER 43 % vol E% VOGELBEER 45 %vol

I3 RIBISEL 43 %vol "1 ARONIA 43 %vol
il

[8 ALTER APFEL 43 %vol B QUITTE 45%vol

X ELSBEERE 43 %vol ¥ SUBIRER 43 %vol

[ GRAVENSTEINER 43 %vol B TRESTER 43 %vol

E& HAUSBIRNE 43 %vol 1 WILLIAMS BIRNE 43 %vol

Jtendhit

3 PFLUMLI 43 %vol

P4 KIRSCH 43 %vol

B2 KRIECHERL 43 %vol £ SANDDORN 43 %vol
& MARILLE 43 %vol TRAUBENKIRSCH 43 % vol
F= ENZIAN 45 %vol Ed MEISTERWURZ 45 % vol

£ ZIRBE 43 %vol
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HAFELE

ARONIA
BRAND

Zur Herstellung des Hafele Aronia Brand
werden die erlesenen Friichte zuerst
schonend vergoren, bevor sie im spe-
ziellen Hafele-Brand-Verfahren unter
Vakuum destilliert werden. Anschlie-
Bend reift das edle Aronia-Destillat im
offenporigen Steingut, damit es sein vol-
les Potenzial entfalten kann.

Aronia, auch bekannt als Apfelbeere oder
Schwarzbeere, hat einen eher herben
und leicht sauerlichen Geschmack, wel-
cher von der Reife der Beeren abhéngt.
Wobei reife Beeren tendenziell silRer
sind als unreife.

Der Hafele Aronia Brand iiberzeugt durch
seine samtig weiche Konsistenz und den
feinherben Abgang am Gaumen. Charak-
teristisch ist sein kraftiger und fruchtiger
Geschmack mit einer leichten Bitternote,
die typisch fiir Aroniabeeren ist.

0,351




ORIGINAL

HAFELE BRAND

SORTENTYPISCH &
INTENSIV,
KORPERREICH &
TROCKEN

. \\A Lo NV YY) %
w® P &h i @ w® P
FRUCHTIGES STEINOBST FEINSTE BEEREN ERLESENE KERNFRUCHTE STEINOBST
45 % vol 45 % vol 45 % vol IM BARRIQUE GEREIFT

45 % vol

KIRSCHE WALDHIMBEERE SAUBIRNE KIRSCHE

0,51 0,51 0,51 0,51

MARILLE JOHANNISBEERE WILLIAMS MARILLE

0,51 0,51 0,51 0,51

ZWETSCHGE BROMBEERE QUITTE ZWETSCHGE

0,51 0,51 0,51 0,51

CUVEE CUVEE CUVEE CUVEE

0,71 0,71 0,71 0,71

151

AUCH IN DER PLATINA-EDITION ERHALTLICH -

151
31

151

ALLE SORTEN EINER FRUCHTGATTUNG IN 4 x 0,04 LITER VEREINT!

151

HAFELEBRAND.AT



EDELBRAND IN FEINBRANDSTARKE
MIT 100 % FRUCHTANTEIL

DasZeheimnis der Brennkunst liegt in der Kro-

nung des hochsten Genusses. Die Destillation
der Frichte nach dem aufwendigen Hafele-
Brand-Verfahren garantiert hochste Qualitat
und maximalen Genuss. Um die Destillations-
temperatur zu senken und dadurch Frucht-
aromen zu schonen, destillieren wir bereits seit
2004 je nach Frucht unter Vakuum.

Dieses Brennverfahren wird bei all unseren Pro-
dukten angewendet.

Unsere Hafele Brande sind die hohe Kompo-
sition der Fruchtessenzen. Die Brande werden
mehrfach destilliert und nur der Mittellauf, das
Herzstiick, verwendet.

L e

Den Cuvée bei Zimmertemperatur in ein Edel-
brandglas einschenken. Damit sich die Frucht-
aromen voll entfalten konnen, 2-3 Minuten
zum Atmen stehen lassen. Ein besonderer Be-
gleiter beim Zigarrengenuss.

ERHALTLICHE MENGE IN EDLEN GLASBALLONS: Wm yeast

Jhg. 2013 55 % vol Wiesenkrauter und Waldbeeren

verflgbar 1,5 Liter 3 Stk

verflighar 0,7 Liter 11 Stk.

Jhg. 2015 57 % vol Saubirne, Gravensteiner, Quitte, Krauter und Beeren

verflgbar 1,5 Liter 9 Stk.

verfligbar 0,7 Liter 25 Stk.

Jhg. 2018 56 % vol Haselnuss, Walnuss, Honig, Apfel und Bliiten

verfugbar 1,5 Liter 11 Stk.

verflgbar 0,7 Liter 62 Stk.

Jhg. 2023 55 % vol Marille und Williams-Christbirne

verflgbar 1,5 Liter 97 Stk.

verflighar 0,7 Liter 112 Stk.

Jhg. 2024 56 % vol Roter Apfel, Saubirne, Quitte, Williams, Marillenkern
und Brombeerblatter

verfiighar 1,5 Liter 117 Stk.

verflgbar 0,7 Liter 349 Stk.



ALLES RUND UM DEN SCHNAPS

GLASER, GESCHENKIDEEN UND ACCESSOIRES

Wer gerne erlesene Tropfen genief3t, legt auch Wert auf Stil und Trinkkultur. Bei uns finden Sie Geschenkideen, Genusspakete,
passende Gliser, praktisches Zubehér und Accessoires, mit denen Sie Genuss auch stilvoll zelebrieren kénnen.

- il
o) \/(g
' ' o O

.""r-'lr

(1) PRINZ EXKLUSIVKELCH ‘

Hochwertiges Kristallglas exklusiv im eigens entworfenen Design,
robust mit edlen Prinz Prigungen.
THIEIhE @2, 16 @ e T T e e U S S

0 PRINZ SCHNAPSKELCH |

Eleganter Schnapskelch mit Stiel fiir die Degustation von Obst-
brinden und holzfassgereiften Schnipsen.
THIBINE @21 155 (il o o e P e 2cl

(3) HAFELE GLAS

Edles, kelchférmiges Nosing-Glas fiir perfekten Hafele Genuss.
Die bauchige Form gibt dem Brand Raum zum Atmen.
T T TS o P W (iee A RO OO 2c]

(4) STAMPERL ZYLINDER |

Klassisches, robustes Stamperl fiir den Genuss von Prinz

2 cl oder 4 cl

Schnaps- und Likérspezialititen.
IR 22 0 AT 2c/4d

(5) STAMPERL TULPE

Robustes Stamperl in Tulpenform fiir den Schnaps- und Likérgenuss.
L L e TSR0 SOPRRPIROON 2:cl
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[6) HEXENKRAUTER GLAS

Robustes Stamperlglas fiir echten Flammenzauber.
Héhe ca. Ziem........l.c.o e il Sy S 2d

(7) HUTTENGLAS MIT STIEL
Zeitloses Design in Klein und Grof fiir den Prinz Schnaps- und

Likorgenuss.
Hohe ca. 7bzw. 9 cmeceeeeeeieeieieeeeeeeeeeeeeeeeee

(8) NOBILANT STAMPERL ‘
Matt-schwarzes Glas fiir stilechten Genuss der Nobilant Minner-
likére. Mit 2 cl / 4 cl Eichung innen.

HGhe cafl6,74 Crm S S SR - 2c/4cd

(9) NOBILADY GLAS .

Extravagantes Design aus matt-weiflem Glas fiir den vollendeten

2 cl oder 4 cl

Genuss der Nobilady Frauenlikére.
15110 (ks (o5 (G ss0000000000m 0000000000055 50000080AEABEEB00000000055500 2cl/4cl

(100 COCKTAILGLAS 2024

Cocktailglas mit Sammelcharakter — perfekt fiir gespritzte Likore
und gemixte Cockrails auf Eis.
Hohe cas 12iem g .. 000 o an o 40 cl
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PRINZ Pinz e .
LIKOR TUMBLER

W edles Glas mit goldenen
Akzenten

W besonders gut geeignet fiir
Likore, Creams und Rum

W Hohe ca. 8,8 cm
Gesamtfiillmenge 27 cl

Mit der Prinz Silvesterkracher
Box sorgen Sie fur Extraspaf$
und gute Laune. Das garantie-
ren die genussvollen Prinz-Spe-
zialititen und das feuchtfrohli-
che Kartenspiel ,,Prinz Schnaps*.

Da bleibt keine Kehle und kein Auge
trocken.

22 Miniaturen a 0,02 Liter:

* 4 x Alte Marille 41 %vol
¢ 4 x Alte Williams-Christbirne 41 % vol
* 4 x Hausschnaps 34 % vol
'« 4 x Rum-Coconut Likér 40%vol
e 4 x Prinzalinen Likér 15 %vol
(Marc de Champagne Triiffel Cream)

°2x Uberraschungs—Miniatur

PRINZ JAGERTEE-TASSE
ODER PUNSCHGLAS

.. fiir simtliche Prinz-Heiflgetrinke wie Punsch, Gliih-
wein, Glithmost oder Jagertee. Ob fiir Zuhause oder auf
dem Weihnachtsmarkt.

1 —]agertee—Tasse, aus Keramik
mit Henkel, rot bedruckt
Hoéhe ca. 9 cm, 25 cl

2 — Punschglas, mit
Henkel, weif$ bedruckt
Hohe ca. 10 cm, 23 cl

ALPENCIDER
M~ Prine,
JAGERTEE

Egal ob
Geburtstag,
Jubilium
oder einfach als
Uberraschung — unsere Gutscheine sind das
perfekte Geschenk fiir jeden Anlass.
Besuchen Sie unseren Onlineshop und be-

stellen Sie jetzt den passenden Gutschein fiir
Thre Liebsten!

WW/M/”
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GENL 55-EDT1 10N

TRADITHSELLE 40% vl
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DIE KLEINEN FRUCHTIGEN I

= WINTER-GENUSS-EDITION

E 7 x Fruchtige 4 0,04 Liter mit 34 % vol i 7 x winterliche Likorgeniisse a 0,04 Liter -
- | DIEKLEINENNOBLEN | |
:—;__—-_. 8 x Alte Sorten a 0,04 Liter mit 41 % vol 3 xNobilady Liqueur 17,7%vol, 3 x Nobilant Liqueur 37,7%vol
6 x feinster Likorgenuss a 0,04 Liter

:
&= 7 x Wild Liksre 3 0,04 Liter —
! = 1 x Weinberg-Pfirsich Likor 18 % vol, 1 x Holunderbliiten
_"TEE ~ Likér 18 % vol, 1 x Williams-Birnen Likér 25 % vol, 1 x Mango -

= 6 x Traditionelle a 0,04 Liter mit 40 % vol

“I'DIE KLEINEN HAFELE

! 7 x Hafele Brand a 0,04 Liter

| HAFELE 333

4 x Hafele Brand 333 a 0,04 Liter mit 45 % vol
- 4 x Hafele Brand 333 im Barrique gereift mit 45 % vol

_

=R

Limes 16 % vol, 1 x Himbeer Limes 16 % vol, 1 x Wild Heidel- =~
beer Likor 16 % vol, 1 x Rhabarber Likér 16 % vol
7 x fruchtiger Likérgenuss a 0,04 Liter

Gibiradien Goe Treudle wnd e
Genast il den Prinz Geanspolien!
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L mrams

FLACHIMANN TRADITIONELLE 0.2 LITER FLACHMANN FEIN-FRUCHTIGE 0.2 LT ER

+ Marille 40 % vol - Hausschnaps 34 % vol
- Haselnuss 40 %vol + Himbeerla 34 %vol
; - Williams-Christbirne 40 % vol - Birnerla 34 % vol
i - Gravensteiner 40 % vol

o] FLACHMANN HAFELE BRAND 0,2 LITER
- | FLACHMANN ALTE SORTEN 0,2 LITER + Hafele Marille 43 % vol

« Alte Marille 41 % vol - Hafele Subirer 43 % vol
+ Alte Williams-Christbirne 41 % vol - Hafele Enzian 45 % vol
+ Alte Wald-Himbeere 41 % vol

R R

e Nle Honl e L FLACHMANN WINTER-SCHNAPSE 0,2 LITER

» Winter Haselnuss 34 % vol
‘\&, %WZ 4 W ng/,ﬂ/i Soe)ce - Winter Williams-Christbirne 34 %vol

| '.-ﬁ'i R

:? 4 3; ;{? %  cosctes / % W M - Winter Marille 34 % vol E
t;:!%ﬁ W@g finden Sie. in unseheh ‘)/‘ =



w D bleinen

PRINZEN ﬁ-

Alle Probierpakete mit 5
10 oder 20 PRIN7ZEN
Miniaturen erhdltlich! Ri AR,
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10 Miniaturen @ 0,02 Liter
20 Miniaturen @ 0,02 Liter

Entdecken und probieren Sie unsere bunte Produktvielfalt!
0b feine Schnapsspezialitdten, erlesene Likdre, geschmackvolle Krduterschndpse oder
saisonale Késtlichkeiten - unsere Genusspakete enthalten allerlei Gaumenfreuden.

X7 ALLES LIKOR
« Wild Haselnuss Likor 20 % vol
« Wild Kirschen Likor 16 % vol
« Wild Himbeeren Likdr 16 % vol
« Rosenmarillen Likdr 25 % vol

» Weinbergpfirsich Likor 18 % vol * Gamsblut Winter-Edition Likor 23 % vol
« Holunderbluten Likr 18 % vol « Bratapfel Likor 16 % vol

« Erdbeer-Rhabarber Likor 17 % vol « Winter-Schlehen Likor 16 % vol

» Prinzalinen Likor 15 % vol « Apfel-Nuss Kaiser-Punsch Likdr 30 % vol
» Rum-Coconut Likdr 40 % vol » Heidelbeer Kaiser-Punsch Likdr 30 % vol

» Rum-Orange Likér 40 % vol » Zwetschkenstrudel Likor 16 % vol




BRENNKUNST ERLEBEN /; -7, Btenncte

Tauchen Sie ein in unsere einzigartige Welt und erleben Sie hautnah das Handwerk sowie unsere Liebe zum Schnapsbrennen! Wir
laden Sie herzlich ein, uns dabei iiber die Schulter zu schauen. Nebenbei erfahren Sie zudem allerlei Interessantes iiber die hohe Kunst
unserer Fruchtverarbeitung.

@ PRINZ FEIN-BRENNEREI ,, ERLEBNIS-FUHRUNG* @ PRINZ FUHRUNG ,,VOM OBSTGARTEN INS GLAS“

* BegriifSung im Hof der Fein-Brennerei (Prinz Stammbhaus)

* Das Geheimnis der Brennkunst — wir fithren Sie durch
unsere Fein-Brennerei und laden Sie ein, uns beim
Schnapsbrennen iiber die Schulter zu schauen

* Degustation von Prinz Schnipsen und Likoren

* Einkaufsméglichkeit in unserem Hofladen

* Einkehrmaglichkeit im angrenzenden Landgasthaus Rose
(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:

Bei einer Gruppe mit weniger als 15 Personen kostet die
Fithrung € 25,00, ab 15 Personen ist die Fithrung kostenlos.
Dauer: ca. 30 bis 45 Minuten. Sifte und Erfrischungs-
getrinke stehen zur freien Entnahme fiir Sie bereit.

Bitte wn-(lmeldditns, wnlet

besichtigungen @prinz.cc

UNSER HOFLADEN DIREKT BEI DER BRENNEREI:

* Aperitif im Obstgarten mit anschlieSender Einfithrung
in den Obstanbau

* Erfahren Sie Wissenswertes iiber die Obstveredelung
bei einer Besichtigung unseres Obsthofes

* Das Geheimnis der Brennkunst — wir zeigen Thnen unsere
Fein-Brennerei (Prinz Stammbhaus) und laden Sie ein,
uns beim Schnapsbrennen tiber die Schulter zu schauen

* Umfangreiche Degustation von Prinz Schnidpsen und
Likdren

* Einkaufsmoglichkeit in unserem Hofladen

¢ Einkehrmoglichkeit im angrenzenden Landgasthaus Rose
(Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:

Diese Fiihrung dauert ca. 90 bis 120 Minuten und kostet
bis 10 Personen € 80,00, jede weitere Person € 8,00.
(Jeder Teilnehmer erhilt einen Einkaufsgutschein im Wert
von € 4,00.) Sifte und Erfrischungsgetrinke stehen zur
freien Entnahme fiir Sie bereit.

Lassen Sie die Eindriicke nach einer interessanten Fiihrung
durch die Brennerei wirken und probieren Sie im Anschluss

Melden Sie sich iiber diesen QR-Code fiir OB
den Prinz NEWSLETTER an und erhalten (=] 5 [u]

Sie immer aus erster Hand und brandaktuell | £%3 -~ s '=
el

Bl

unsere hochwertigen Kostlichkeiten direkt im Hofladen. Wir
haben fiir jeden Geschmack das Passende.

OFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Freitag: 8-18 Uhr
Samstag: 8-16 Uhr

alle Neuigkeiten rundum unsere Produkte,
Aktionen, Rezepte, Hoffest, Veranstaltun-
gen und vieles mehr.

Genauere Infos iiber Offnungszeiten und Feiertage

finden Sie auf unserer Homepage unter

WWW.prinz.cc




Ofnsete Kezepte
zme Soapmeln!

Weil die Spezialititen von Prinz
nicht nur pur herrlich
schmecken, gibt es mit jeder
Aussendung feine
Rezeptideen zum Sammeln!

Trennen Sie die Rezept-
karten einfach entlang der
perforierten Linien ab und

holen Sie sich bei Threr

nichsten Bestellung unser

Gratis-Sammelmippchen.

So haben Sie die feinen
Genussideen immer griffbereit

in einem kleinen Ordner.

WWW.prinz.cc



8 cl Bitter Lemon
4 cl Sodawasser

2 cl Limettensaft
Eiswiirfel

Geben Sie den Prinz Quitten Likor
mit dem Prinz Honig-Quitterla in ein
mit Eiswiirfel gefiilltes Prinz Cocktail-
glas. Bitter Lemon, Sodawasser sowie
den Limettensaft dazu und fertig ist
ein wahrhaft vergniiglicher Quitten-

Genuss.

ca 35 Stiick

¢ 2 cl Prinz Zirberla 30 % vol

* 2 cl Prinz Zirben Schnaps 40 % vol
* 4 cl frischer Zitronensaft

* 12 cl Kriuterlimonade

e Zitronenscheibe, Eiswiirfel

* 1 Zweig frischer Rosmarin

Geben Sie alle fliissigen Zutaten in
einen Cocktailshaker. Kriftig schiit-
teln und in ein mit Eiswiirfel gefiilltes
Longdrinkglas gieffen. Mit Zitronen-
scheibe und einem frischen Zweig
Rosmarin  garniert eine charakter-

starke Zirbenkomposition.

@)
VER: 2

* 4 | Prinz Apfelstrudel Likér 16 % vol
¢ 2 ¢l Prinz Rum-Coconut Likor 40 % vol

130 g gemahlene Mandeln und 130 ml
Prinz FEierlikor griindlich verriihren.

200 gweifle Schokolade und 50 gButter
iiber dem Woasserbad schmelzen.

Zur Mandel-Eierlikr-Mischung geben
und zu einer glatten Masse verriihren.
Mindestens 2 Stunden, am besten iiber
Nacht, kalt stellen.

Mit einem Teeloffel walnussgrofle Stii-
cke abstechen und mit den Hinden zu
Kugeln formen. Eierlikorkugeln in einer
Mischung aus Kokosflocken und ge-
mahlenen Mandeln wilzen. Kiihl lagern.

* 8 cl Apfelsaft
* 4 ¢l Sodawasser
e Eiswiirfel

Mischen Sie 4 ¢l Prinz Apfelstrudel
Likér mit 2 cl Prinz Rum-Coconut
Likor und 8 ¢l Apfelsaft in einem mit
Eiswiirfel gefullten Glas. Mit ca. 4 cl
Sodawasser aufspritzen und fertig ist
der Apfelstrudel mit Rum.

WWW.prinz.cc



Wt frenen ans, Sie petsintich;
bes uns i %/&w&n o Fbstbtanz
bestitoen zu ditsfen!

Lindauer Strafle

GEMEINDE HORBRANZ

Lindauer Strafle

Ziegelbachstraie’,

Lochauer Strafle
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Der schnellste Weg zu uns ...
Einfach QR-Code scannen
und Sie finden uns iiber
Google Maps

Fein-Brennerei Thomas Prinz GmbH
Ziegelbachstrale 7 . 6912 Horbranz
Vorarlberg / Osterreich

T: +43 5573 / 82203

F: +43 5573 / 82203-29

schnaps@prinz.cc . WWW.prinz.cc

|

Besuchien Sie ans dochy auchy auef ..

https://www.instagram.com/feinbrennerei.prinz/
hteps://www.facebook.com/schnaps.prinz/

https://www.prinz.cc
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Druck- und Satzfehler vorbehalten!
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