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Herzlich willkommen 
beim 

Schnaps-Prinz!
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GENUSSEMPFEHLUNGEN

REZEPTE    WISSENSWERTES
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Erntedank

Wir freuen uns, Sie bei uns in 

Hörbranz oder unter www.prinz.cc 

begrüßen zu dürfen!

Die Ernte ist noch in vollem Gange, und die letzten Williams-Christbirnen und Äpfel werden 
von den Bäumen gepflückt. Das geerntete Obst war in diesem Jahr von herausragender Quali-
tät. Es ist jedes Jahr aufs Neue ein wunderbares Erlebnis, nach getaner Arbeit und viel Zu-
wendung für die Obstbäume das gesunde, vollreife Obst ernten zu dürfen. Dank regelmäßiger 
Niederschläge und anschließender intensiver Sonneneinstrahlung waren die Bedingungen für 
gesundes Obst mit sortentypischem Geschmack optimal.
 
Die Natur folgt ihren eigenen Regeln, welche auch wir bei unserer täglichen Arbeit beachten. 
Vorbereiten, säen, pflegen und genügend Zeit zum Wachsen lassen. Wie in der Natur entstehen auch bei 
der Arbeit die Früchte des Erfolges durch einen natürlichen Ablauf und die notwendige vorhergehende Arbeit.
Es ist wichtiger denn je, in unser Land und unsere Heimat zu investieren und diese zu pflegen, damit auch zukünftige Genera-
tionen die Früchte ernten dürfen, wie es auch wir dank unserer weitsichtigen Vorfahren tun können.
 
Schnaps ist das genussvolle Ergebnis außerordentlicher Bemühungen, überlieferter Erfahrung und großer Begeisterung für das 
Obst, dessen Verarbeitung und das traditionelle Handwerk des Schnapsbrennens. Am Ende ist Geduld besonders gefragt – auch 
wenn wir am liebsten sofort genießen möchten. Es lohnt sich, zu warten und den Produkten Zeit zur Reifung zu geben, damit 
harmonische und wohlschmeckende Ergebnisse entstehen.
 
Schon seit vielen Jahrhunderten wird Obst zu Schnaps verarbeitet. Schnaps war über die Jahrhunderte hinweg sowohl Genuss-
mittel als auch Medizin. Unsere Urgroßväter wussten das bereits zu schätzen, und Schnaps diente auch oft als „harte Währung“ 
für den Tauschhandel in schwierigen Zeiten. Für uns war und ist Schnaps immer ein Genussmittel, das uns wohl tut und einen 
ganz besonderen inneren Wert für uns hat.
 
Wir leben in einer schnelllebigen Zeit, in der Tradition und traditionelle Werte teilweise in Frage gestellt werden. Als Familien-
unternehmen halten wir an Traditionen und deren Werten fest, da sie unsere Identität ausmachen. Wir sind stets offen für Neues, 
ändern jedoch nur dann etwas, wenn es der Qualität und dem Produkt zugutekommt. Für solche Entscheidungen nehmen wir 
uns ausreichend Zeit, sodass wir, wenn wir sie treffen, voll und ganz davon überzeugt sind.
Qualität, Natürlichkeit und Reinheit sind Produktattribute, die unabdingbar erforderlich sind und hinter denen wir persönlich 
stehen. Unsere Produkte werden traditionell erzeugt – mit viel Herzblut, Hingabe und einem steten Streben nach Perfektion.
 
Wir hoffen, lieber Schnapsfreund, dass auch Sie sich am Leben, an den wunderbaren Jahreszeiten und an den Genussprodukten, 
die das Leben bereithält, erfreuen können. Wenn unser Schnaps, der Freude macht, Sie dabei begleiten darf, ist es uns eine ganz 
besondere Ehre und Freude!
 
Wir wünschen Ihnen alles erdenklich Gute und freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen!



 

Fruchtgenuss zur
Fruchtgenuss zur

Perfektion gereift!Perfektion gereift!
Fruchtgenuss zur 
Fruchtgenuss zur 

Perfektion gereift!Perfektion gereift!
PRINZ 
ALTE SORTEN

ORIGINAL
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Früchte, wie sie reifer und saftiger nicht sein können, werden nach sensorischer Kon-
trolle eingemaischt und mit Hefe versetzt, um den optimalen Gärungsprozess zu 
gewährleisten.

Anschließend wird die vergorene Maische im Prinz eigenen Vakuumdestillations- 
Verfahren schonend mehrfach gebrannt. So werden die besonders filigranen Ge-
schmacksnoten gewonnen, die unsere Schnäpse unverwechselbar machen.

Vor- und Nachlauf werden sorgsam abgetrennt. Das Herzstück birgt den intensiven, 
sortentypischen Fruchtgeschmack.

Das gewonnene Herzstück wird an der Schnapsorgel von Experten auf Aussehen, 
Geschmack und Aromatik geprüft, um höchste Qualität zu garantieren.

Im Anschluss reifen die Destillate je nach Sorte für mehrere Jahre in 
Steingutbehältern, Glasballons und den eigens für Prinz hergestellten 

Holzfässern unterschiedlicher Holzarten.

Die Lagerung im Prinz Holzfass unterstützt den positiven Ausbau 
der sortentypischen Eigenschaften. Die Reifezeit im Holzfass verleiht 

den Alten Sorten nicht nur die charakteristische Holzfassnote, 
sondern auch den leuchtenden Bernsteinschimmer.

Abschließend werden die Destillate mit eigens getrockneten Dörrfrüchten ange-
setzt, die dem Schnaps eine liebliche Note verleihen und samtweich am Gaumen 
zurückbleiben.

Von unseren Brennmeistern sensorisch auf Duft, Geschmack und Farbe geprüft, 
werden unsere Spezialitäten in die charakteristischen Bügelverschlussflaschen 

abgefüllt und auch heute noch von Hand mit den typischen Etiketten-Anhän-
gern versehen.

Genießen Sie unsere Alten Sorten am besten aus dem Prinz Exklusivkelch – 
temperiert auf 17 bis 21 °C.



 

0,7 Liter-Flasche
1,0 Liter-Flasche

0,5 Liter-Flasche

STARKE ZUTATEN FÜR BESTEN SCHNAPSGENUSS

Mit der Erfahrung 
Mit der Erfahrung 

von 4 kraftvollen von 4 kraftvollen 

Generationen ...Generationen ...

Mit der Erfahrung 

von 4 kraftvollen 

Generationen ...

... kontrolliert... kontrolliert

zu Maischezu Maische

vergoren.vergoren.

In speziell für PrinzIn speziell für Prinz

entwickelten Steingut-entwickelten Steingut-

gefäßen gelagert ...gefäßen gelagert ...

..., anschließend im..., anschließend im

Prinz HolzfassPrinz Holzfass

verfeinert und ...verfeinert und ...

Seit Jahrzehnten Seit Jahrzehnten 

mit Original mit Original 
41 % vol41 % vol

Seit Jahrzehnten 

mit Original 
41 % vol

... wird der Rohbrand unter

... wird der Rohbrand unter

Vakuum schonend zum
Vakuum schonend zum

Herzstück destilliert.Herzstück destilliert.

... wird der Rohbrand unter 

Vakuum schonend zum 

Herzstück destilliert.

... werden beste... werden beste

Früchte ausFrüchte aus

geprüftem Anbeu ...geprüftem Anbeu ...

... werden beste 

Früchte aus

geprüftem Anbau ...

Durch modernsteDurch modernste

Technik gepaartTechnik gepaart

mit traditionellemmit traditionellem

Handwerk ...Handwerk ...

Durch modernste 

Technik gepaart 

mit traditionellem 

Handwerk ...

In speziell für Prinz 

entwickelten Steingut-

gefäßen gelagert ...

..., anschließend im 

Prinz Holzfass

verfeinert und ...

mit frischem mit frischem 
Bergquellwasser Bergquellwasser 

aus den Alpen aus den Alpen 
getauft.getauft.

mit frischem 
Bergquellwasser 

aus den Alpen 
getauft.

... kontrolliert 

zu Maische 

vergoren.



 

 

 

 

 

 ALTE MARILLE

 ALTE WILLIAMS-CHRISTBIRNE

 ALTE HAUS-ZWETSCHKE

 ALTER BODENSEE-APFEL

 ALTE HASELNUSS 

 ALTE WALD-HIMBEERE

 ALTE KIRSCHE

 ALTE ERDBEERE

PRINZ 
ALTE SORTEN

Die Originalen aus dem Prinz Holzfass 
Die Originalen aus dem Prinz Holzfass 

mit charmanten 41 % volmit charmanten 41 % vol
Die Originalen aus dem Prinz Holzfass 

mit charmanten 41 % vol

 4 AUSGEWÄHLTE
SORTEN AUCH IN 
DER 0,2 LITER 
FLACHMANN-
EDITION 
ERHÄLTLICH!

Unsere Empfehlung:Unsere Empfehlung:Unsere Empfehlung:

     Genießen Sie diese      Genießen Sie diese 

   Köstlichkeiten am besten aus 
   Köstlichkeiten am besten aus 

  dem Prinz Exklusivkelch –   dem Prinz Exklusivkelch – 

temperiert auf temperiert auf 
17 bis 21 °C.17 bis 21 °C.

     Genießen Sie diese 

   Köstlichkeiten am besten aus 

  dem Prinz Exklusivkelch – 

temperiert auf 
17 bis 21 °C.
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..., anschließend im..., anschließend im

Prinz HolzfassPrinz Holzfass

verfeinert und ...verfeinert und ...

... wird der Rohbrand unter

... wird der Rohbrand unter

Vakuum schonend zum
Vakuum schonend zum

Herzstück destilliert.Herzstück destilliert.

..., anschließend im 

Prinz Holzfass

verfeinert und ...

 

ALLE 8 SORTEN 
IN DER TYPISCHEN 

0,2 LITER-, 0,35 LITER-, 
0,5 LITER-, 0,7 LITER-, 

1 LITER- UND 1,5 LITER-
BÜGELVERSCHLUSS-

FLASCHE 
ERHÄLTLICH!



 

WWW.PRINZ.CC

100 % echter Trinkgenuss 

in Familientradition 

seit 1886

Hoch lebe
der klare

Prinz Charakter!



 

... mit klaren 40 % vol 

und 100 % Fruchtgenuss

Unsere Trinkempfehlung: 

Diese Schnäpse schmecken am besten zwischen 

14 und 20 °C im Prinz Exklusivkelch.

Unsere Brennmeister lassen mit modernster Brenn-
technik und nach traditionellen Rezepturen wahre 
Schätze entstehen. Dafür wird besonders langsam 

und schonend unter Vakuum destilliert, um die zar-
ten Fruchtaromen zu bewahren. 
Mit dem Wissen und der Erfahrung von über 130 Jahren stellen 
wir als Familie seit 1886 Schnäpse von größter Reinheit und 
ausgeprägtem Sortencharakter her. 

Lebhafte Fruchtigkeit in der Nase, intensiver und vollmundiger 
Sortengeschmack am Gaumen und ein langer, kräftiger Ab-
gang zeichnen diese 40 %igen Spezialitäten aus.

Die Traditionellen 40 %igen sind Teil unserer Geschichte. 
Nicht nur das überlieferte Wissen zur Herstellung führen wir 
heute noch weiter, auch die traditionelle Flasche und die opti-
sche Darstellung sind nahezu unverändert und ein großes Mar-
kenzeichen des Familienunternehmens.

Unsere Leidenschaft für das, was wir tun, und der unbändige 
Drang, aus den Rohstoffen der Natur beste Erzeugnisse herzu-
stellen, sind es, was mit jedem Schluck spürbar wird und das 
Schnapsherz höher schlagen lässt.

TRADITIONELLEN

PrinzVON

DIE Original

MIT 40 % VOL
TRADITIONELLE



 

MARILLEN SCHNAPS 40 % vol
1 Liter
0,5 Liter

KIRSCHEN SCHNAPS 40 % vol 
1 Liter
0,5 Liter

PFLÜMLI SCHNAPS 40 % vol 
1 Liter
0,5 Liter

HIMBEER SCHNAPS 40 % vol
1 Liter
0,5 Liter 

HEIDELBEER SCHNAPS 40 % vol 
1 Liter
0,5 Liter 

HOLUNDER SCHNAPS 40 % vol 
1 Liter
0,5 Liter 

VOGELBEER SCHNAPS 40 % vol 
1 Liter
0,5 Liter  

WACHOLDER SCHNAPS 40 % vol 
1 Liter
0,5 Liter

ZIRBEN SCHNAPS 40 % vol
1 Liter
0,5 Liter

MEISTERWURZ SCHNAPS 40 % vol
1 Liter
0,5 Liter

ENZIAN SCHNAPS 40 % vol
1 Liter
0,5 Liter
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DIE 40%IGE 0,2-LITER-FLACHMANN EDITION

WILLIAMS-CHRISTBIRNEN SCHNAPS 40 % vol
1 Liter
0,5 Liter

SAUBIRNEN SCHNAPS 40 % vol   
1 Liter
0,5 Liter 

OBST SCHNAPS
1 Liter (38%vol)
1 Liter (40%vol)
1 Liter (45%vol)
1 Liter aus dem großen Holzfass (40%vol)

QUITTEN SCHNAPS 40 % vol
1 Liter
0,5 Liter

GRAVENSTEINER SCHNAPS 40 % vol
1 Liter
0,5 Liter

HASELNUSS SCHNAPS 40 % vol 
1 Liter
0,5 Liter N
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ESortentypische Fruchtigkeit

für höchstes Trinkvergnügen –

seit 1886



 

Jeder Schluck Prinz Marillen Schnaps aus Öster-
reich erinnert an einen Bissen in eine vollsaftige 
Marille mit ihrer süß-säuerlichen Fruchtnote. 

Die Ernte dieser wohlschmeckenden Steinfrüchte 
beginnt meist Mitte Juli und endet Ende August.
Mit viel Geduld werden diese feinen Köstlich-
keiten von unseren Obstbauern geerntet und 
anschließend im Obsthof einer strengen Qua-
litätskontrolle unterzogen. Handverlesen wird 
besonders auf gesundes Aussehen, Geruch, Ge-
schmack und Zucker-Fruchtsäure-Verhältnis ge-

achtet.
Schnäpse, Brände oder Liköre aus Marille wer-
den nur dann zu Geschmacks-Spezialitäten, 
wenn die Steinfrucht vollreif gepflückt wird.

Bei uns wird die Marille für die verschiedens-
ten Produktsorten verwendet, auch für unseren 
viel gelobten Marillen Schnaps. Gewaschen 
und zu Püree verarbeitet, wird die sogenannte 
Maische für den Gärungsprozess mit Hefe 
versetzt.
Nach etwa 10 bis 14 Tagen wird die Maische 
im Fein- und Rohbrandverfahren doppelt ge-
brannt. Unser Brennverfahren unter Vakuum 
ist besonders schonend, da durch den geringe-
ren Siedepunkt die feinen Aromen im Destil-
lat erhalten bleiben. Durch dieses hochmoder-
ne Verfahren brennen wir energieeffizient und 
nachhaltig.

Schon in der Nase überzeugt dieser feine 
Schnaps mit einem sortentypischen Duft der 
vollreifen Früchte. Am Gaumen finden sich 
vollmundige, intensive Marillentöne mit einem 
langen, fruchtigen Abgang.

MARILLE

... wie ein Bissen in ... wie ein Bissen in 

eine pflückfrische eine pflückfrische 
Marille! Marille! 

... wie ein Bissen in 

eine pflückfrische 
Marille! 

Unvergleichlicher Unvergleichlicher 

Geschmack und Geschmack und 

feinste Fruchtigkeit ...feinste Fruchtigkeit ...
Unvergleichlicher 

Geschmack und 

feinste Fruchtigkeit ...



 

Unverwechselbar und vollmundig im Geschmack, 
zart und fruchtig in der Nase. 

Sonnengereifte, saftige Marillen sind der Rohstoff 
für unseren beliebten Hausschnaps.

 DAS ORIGINAL VOM SCHNAPS-PRINZ
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R TIPP FÜR SIE!Feiner 
Hausschnaps

Marille! … erhältlich in der 0,5 l-, … erhältlich in der 0,5 l-, 

0,7 l-, 1 l- und 1,5 l-Flasche, 
0,7 l-, 1 l- und 1,5 l-Flasche, 

sowie im 0,2 l-Edelstahl-sowie im 0,2 l-Edelstahl-
Flachmann.Flachmann.

Die Prinz Die Prinz 
HausmarkeHausmarke

… erhältlich in der 0,5 l-, 

0,7 l-, 1 l- und 1,5 l-Flasche, 

sowie im 0,2 l-Edelstahl-
Flachmann.

Die Prinz 
Hausmarke



 

Unsere charmant-fruchtigen 34 %igen gibt es in 13 geschmackvollen Sorten. Handverlesene Früchte mit bestem Sorten- 
aroma, sorgfältig verarbeitet und bei idealer Gärtemperatur eingemaischt. Unter Vakuum schonend mehrfach destilliert, 
gewinnen wir daraus das Herzstück, welches je nach Sorte bis zu 6 Jahre im Steingut gelagert ist. Die Fruchtigen sind be-
sonders mild im Geschmack.

DIE MILD-FRUCHTIGENDIE MILD-FRUCHTIGENDIE MILD-FRUCHTIGEN
… mit feinen 34 % vol

In 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen erhältlich

 

 

 

 

 Himbeerla – 34 % vol
	 Pflückfrische	Himbeeren	schmeicheln	Nase	und	Gaumen		
 mit mild-süßem Geschmack und dezenter Fruchtsäure.  

 Hoadla – 34 % vol
 Vollreife Früchte destilliert zu dieser würzig-fruchtigen  
 Heidelbeer-Spezialität.

 Honig Marillerla – 34 % vol
  Fruchtiges Marillendestillat und Blütenhonig vereint zu  
 einem lieblichen Schnaps, der den Gaumen betört.

 Erdbeerla – 34 % vol 
 Saftige Erdbeeren veredelt zu dieser Köstlichkeit, die mit  
 intensiven Beerennoten überzeugt.

 Nusserla – 34 % vol
 Eigens geröstete Haselnüsse verleihen dem milden Schnaps  
 die feinen Röstnoten und den intensiven Nussgeschmack.

 Honig Birnerla – 34 % vol
 Fruchtig süß und vollmundig im Geschmack – 
 eine Birnen-Spezialität verfeinert mit echtem Blütenhonig.

 Orangerla – 34 % vol
 Sonnenverwöhnte Orangen destilliert zur fruchtigen  
 Prinz-Spezialität.

 Honig Quitterla – 34 % vol
 Feinste Köstlichkeit mit Quittendestillat und Blütenhonig.

 

 

 Pfirserla – 34 % vol 
 Vollreifer Frucht-Genuss mit intensivem Duft und 
	 lieblichem	Pfirsich-Geschmack.

 Birnerla – 34 % vol
 Mit sonnengereiften Williams-Christbirnen. Angenehm  
 süß und fruchtig am Gaumen sowie weich im Abgang.

 Zwetschgerla – 34 % vol
 Bestes Zwetschgendestillat verleiht dem süß duftenden  
 Schnaps seine fein-würzige Note. 

 Kirscherla – 34 % vol
 Duftet blumig und fruchtig, mit sortentypischem 
 Geschmack nach vollreifen Kirschen.

Ein Hoch auf den Ein Hoch auf den 

Fruchtgeschmack!Fruchtgeschmack!

Wir empfehlen den Trinkgenuss 
Wir empfehlen den Trinkgenuss 

je nach Sorte zwischen je nach Sorte zwischen 

15 und 18 °C im Prinz Exklusivkelch.
15 und 18 °C im Prinz Exklusivkelch.

Ein Hoch auf den 

Fruchtgeschmack!

Wir empfehlen den Trinkgenuss 

je nach Sorte zwischen 

15 und 18 °C im Prinz Exklusivkelch.

In 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen erhältlich



 



 

Freude am Tun, 
seit vier 

Generationen!
www.prinz.cc



Likör-Komposition für Männer, 
die authentische Genusserlebnisse schätzen.

Feinwürziger, kristallklarer 
Kaffee-Likörgenuss aus schonend 

gerösteten Arabicabohnen.

Herbsüßer, kristallklarer Orangen-
Likörgenuss aus Orangenschalen- 

und Orangensaft-Destillat. 

Zartbitterer, kristallklarer Kakao-
Likörgenuss aus handverlesenen 

Edelkakaobohnen.

HANDCRAFTED PREMIUM LIQUEUR

Kristallklar, Kristallklar, 

stark & kraftvollstark & kraftvoll

NobilantNobilant
MetalldoseMetalldose
Nobilant
Metalldose

Flavoured Flavoured 
by natureby nature
Flavoured 
by nature

In 3 Sorten mitIn 3 Sorten mit

geschmackvollen geschmackvollen 
37,7 % vol 37,7 % vol 

... für echte ... für echte 
MännerMänner

... für echte 
Männer

Kristallklar, 

stark & kraftvoll

NobilantNobilant
StamperlStamperl
Nobilant
Stamperl

In 3 Sorten mit

geschmackvollen 
37,7 % vol 

Erhältlich in 0,5 Liter-Flaschen
Auch mit Metalldose erhältlich.



Exotischer Likörgenuss mit dem vollen 
Geschmack sonnengereifter Orangen – 

mit einem Hauch von Kokosnuss.

von der Kokosnuss geküsst

LIQUEUR

Vollmundige Likörspezialität mit dem
Geschmack von feinstem Edelkakao – 

mit saftig-süßen Marillen.

von der Marille geküsst

LIQUEUR

Edler Likörgenuss mit dem Geschmack 
von Hochland Arabica Kaffeebohnen – 

mit fruchtig-frischen Kirschen.

Echter Genuss für echte Genießerinnen 
mit lieblichen 17,7%vol

LIQUEUR

von der Kirsche geküsst

Nobilady Nobilady 
MetalldoseMetalldoseNobilady
Metalldose

Feinste Likörspezialitäten 
Feinste Likörspezialitäten 

in 3 femininen Sortenin 3 femininen SortenFeinste Likörspezialitäten 

in 3 femininen Sorten

... verfeinert mit... verfeinert mit
edelsten Destillatenedelsten Destillaten... verfeinert mit
edelsten Destillaten

Die Nobilady Die Nobilady 
Liköre schmecken am 
Liköre schmecken am 

besten eisgekühltbesten eisgekühlt
Die Nobilady 

Liköre schmecken am 
besten eisgekühlt

... im edlen... im edlen
Nobilady TumblerNobilady Tumbler... im edlen
Nobilady Tumbler

Erhältlich in 0,5 Liter-Flaschen
Auch mit Metalldose erhältlich.
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Zart-cremige Zart-cremige 

Versuchungen Versuchungen 

aus unserer kreativenaus unserer kreativen

Likörküche Likörküche 

Zart-cremige 

Versuchungen 

aus unserer kreativen

Likörküche 

PRINZALINEN LIKÖR 15 % vol

... eine besonders edle Komposition. 
Erlesene Zutaten wie Alpenmilch, Sahne und 

Marc de Champagne Trüffel geben dem feinen 
Likör seinen pralinengleichen Geschmack.

Genießen Sie den Prinzalinen Likör pur 
und gut gekühlt oder mit einem 

Schuss Rum-Coconut Likör.

0,5 LITER

Unser 
Genuss-

tipp!



SALTED CARAMEL CREAM 17 % vol
Schicken Sie Ihrem Gaumen einen salzig- 
süßen Liebesgruß mit unserem zart schmel-
zenden Karamell-Likör. Süße Karamellnoten 
mit einem Hauch Fleur de Sel.

Auch in der 0,2 Liter-Flasche erhältlich. 
Ideal als kleines, genussvolles Präsent! 

EI COCO LIKÖR CREAM 18 % vol
Eine feine Komposition aus 90 % Original 
Prinz Eierlikör Klassik und 10 % geschmack-
vollem Prinz Rum-Coconut Likör verleiht die-
sem Cream ein zart-cremiges Karibik-Feeling. 

FEINER EDELMOHN CREAM 15 % vol
Fein gemahlener Edelmohn und frische Heu-
milch bilden die Grundlage für den cremigen 
Mohn-Genuss.

NOUGAT CREAM 15 % vol
Aus zartschmelzender Schokolade, fein ge-
rösteten Nüssen und frischer Alpenmilch.
 
FESTTAGS CREAM 18 % vol
Dieser edle Likörgenuss aus feinster Scho-
kolade, Kokos und gerösteten Haselnüssen 
macht jeden Tag zu einem festlichen Anlass.

0,5 liter 0,5 liter

ERDBEER CREAM  15 % vol
Mit dem herrlich fruchtigen Geschmack süßer, 
sonnengereifter Erdbeeren. Schmeckt sowohl 
pur als auch zum Dessert oder übers Eis. 

SCOTCH CREAM  16 % vol
Mit dem Geschmack von zartschmelzender 
Schokolade und echtem Scotch Whisky. Pur 
oder auf Vanilleeis eine wahre Gaumenfreude. 

HASELNUSS CREAM  15 % vol
Milch und fein gemahlene Haselnüsse bil-
den die Grundlage für den köstlich nussigen 
Cream – hergestellt nach alter Tradition.

MOKKA CREAM  15 % vol
Der sahnige Kaffeegenuss schmeckt herrlich 
verführerisch. Hergestellt mit feinstem Mokka 
und regionaler Milch. Unbedingt gut gekühlt 
und zum Dessert genießen!

KLETZEN-TRAUBEN CREAM  15 % vol
Fruchtauszüge aus Dörrbirnen und in Rum ein-
gelegte Trauben verleihen dem Cream seinen 
außergewöhnlichen Geschmack.

... das sind die Besonderheiten, die unsere feinen Creams auszeichnen. Hergestellt mit Eiern 
von glücklichen Hühnern, bester Heumilch aus den Alpen sowie weiteren geschmackvollen 
Zutaten. Unsere Likörmeister verrühren diese heute wie damals mit Hingabe von Hand.

Cremig, verführerisch,
Cremig, verführerisch,

unwiderstehlich ...unwiderstehlich ...Cremig, verführerisch, 

unwiderstehlich ...

... alle Sorten erhältlich 

... alle Sorten erhältlich 

in der 0,5 Liter-Flasche
in der 0,5 Liter-Flasche... alle Sorten erhältlich 

in der 0,5 Liter-Flasche

Milch und Eier aus der Re-
gion bilden die Grundlage 
für unsere neue Cream-
Kreation.

Veredelt mit eigens herge-
stelltem Rum und hochwer-
tigem Kakao, ist dies eine 
vollmundige und harmoni-
sche Likörspezialität.
Mit zarten 17 % vol präsen-
tiert sich diese Köstlichkeit 
weich und zugleich würzig 
im Geschmack.

Genießen Sie unsere neue 
Kreation am besten pur und 
gut gekühlt oder zum Ver-
feinern von Desserts.
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NEU

0,5 liter



EIERLIKÖREIERLIKÖR

NACH ÜBERLIEFERTER TRADITION UND REZEPTUR ... BESONDERS CREMIG GERÜHRT!

Unsere feinen Eierliköre werden auch heute noch nach 
überlieferter Rezeptur hergestellt. 

Beste Zutaten wie Heumilch aus den Alpen und frische Eier 
aus der Region versprechen höchste Qualität und werden 

nach wie vor schonend von Hand gerührt. 
Mit zarten 15 % vol und feinster cremiger Textur begeistern 

sie Genießerinnen und Genießer der Likörküche.

15 % vol0,5 Liter

Ein Hauch Ein Hauch 
Wiener-Kaffee-Wiener-Kaffee-
haus-Traditionhaus-Tradition

Ein Hauch Ein Hauch 
Wiener-Kaffee-Wiener-Kaffee-
haus-Traditionhaus-Tradition

KlassischerKlassischer
Eierlikör-Eierlikör-

GenussGenuss

KlassischerKlassischer
Eierlikör-Eierlikör-

GenussGenuss

... mit echter ... mit echter 
Bourbon-Bourbon-
VanilleVanille

... mit echter ... mit echter 
Bourbon-Bourbon-
VanilleVanille

EIERLIKÖR KLASSIK

Genießen Sie denGenießen Sie den

Eierlikör gutEierlikör gut

gekühlt zwischen gekühlt zwischen 

10 und 12 °C oder 10 und 12 °C oder 

als Dessert als Dessert 

übers Eis gegossen.übers Eis gegossen.

Genießen Sie den 

Eierlikör gut 

gekühlt zwischen 

10 und 12 °C oder 

als Dessert

übers Eis gegossen.

EIERLIKÖR MOKKA

EIERLIKÖR ORANGE

EIERLIKÖR VANILLE

Entdecken und pro-
bieren Sie unsere 

köstlichen Eierlikör-
Kugeln. Rezept in 
den Rezeptkarten 

zum Abtrennen 
und Sammeln.

Eierlikör-KugelnEierlikör-KugelnEierlikör-KugelnEierlikör-KugelnRezept-Rezept-
TippTipp

Rezept-
Tipp

Würzige und traditionsreiche
 

Würzige und traditionsreiche
 

          Rum-Kompositionen ...
          Rum-Kompositionen ...Würzige und traditionsreiche

 
Würzige und traditionsreiche

 

          Rum-Kompositionen ...
          Rum-Kompositionen ...

... mit ... mit 
Orangendestillat Orangendestillat 

verfeinertverfeinert

... mit ... mit 
Orangendestillat Orangendestillat 

verfeinertverfeinert



TrinkempfehlungTrinkempfehlung

zwischen 15 und 18 °Czwischen 15 und 18 °C
TrinkempfehlungTrinkempfehlung

zwischen 15 und 18 °Czwischen 15 und 18 °C

Mit charakterstarkenMit charakterstarken
40 % vol40 % vol

Mit charakterstarkenMit charakterstarken
40 % vol40 % vol

Geschmackvolle Rum-
Geschmackvolle Rum-

Kreationen nach traditio
neller 

Kreationen nach traditio
neller 

Prinz-RezepturPrinz-Rezeptur

Geschmackvolle Rum-
Geschmackvolle Rum-

Kreationen nach traditio
neller 

Kreationen nach traditio
neller 

Prinz-RezepturPrinz-Rezeptur

Pur eine Köstlichkeit oder auch 
ein krönender Genuss in 
Cocktails und zum Verfeinern 
von Tee und Kaffee.

Bereiten Sie für den Affogato al caffè einen Espresso 
zu und gießen Sie 2 cl Prinz Rum-Likör Ihrer Wahl hinein. 
Eine Kugel Vanilleeis in ein kleines Trinkgefäß geben. 
Den Espresso-Rum darüber gießen und das Dessert 
mit Sahnehäubchen garniert genießen.

RUM-LIKÖRE HERGESTELLT IN ÖSTERREICH

Würzige und traditionsreiche
 

Würzige und traditionsreiche
 

          Rum-Kompositionen ...
          Rum-Kompositionen ...Würzige und traditionsreiche

 
Würzige und traditionsreiche

 

          Rum-Kompositionen ...
          Rum-Kompositionen ...

 RUM-CHOCOLATE
 RUM-ORANGE
 RUM-CARAMEL
 RUM-COCONUT 
 RUM-KIRSCHE

... vollmundig, charakterstark ... vollmundig, charakterstark 

und samtweich am Gaumen!
und samtweich am Gaumen!... vollmundig, charakterstark... vollmundig, charakterstark

und samtweich am Gaumen!
und samtweich am Gaumen! Genussempfehlung: AFFOGATO AL CAFFÈ

Alle Sorten in
0,2 Liter- und 

0,5 Liter-Flaschen 
erhältlich



L I K Ö R E
Beste Früchte und Blüten, handverlesen und verarbeitet nach alt-
bewährten Prinz Traditionsrezepten. Die ausgesuchten Rohstoffe 
verwerten wir erntefrisch auf unserem Obsthof zu Saft, den wir an-
schließend in der Likörküche weiterverarbeiten. Somit können wir die 
feinen Aromen der Zutaten bestmöglich erhalten. 
Der hohe Fruchtsaftanteil macht sie zu einem besonders intensiven 
und geschmackvollen Fruchtgenuss – am besten pur und gut gekühlt 
bei 8 bis 15 °C. 
Versuchen Sie die traditionellen Fruchtsaftliköre mit Sekt oder zum 
Verfeinern von Desserts wie Eis, Crêpes und frischem Obstsalat.

TraditionsTraditions
SP
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Traditions

Lassen Sie sich Lassen Sie sich 
verzaubern ...verzaubern ...Lassen Sie sich 
verzaubern ...

KIRSCHBLÜTEN LIKÖR 17 % vol
Entdecken Sie den verführerischen Likörgenuss mit lieb-
lichem Kirschblüten-Geschmack. Pur getrunken auf Eis 
oder eisgekühlt gespritzt mit erfrischendem Tonic – eine 
wahrlich genussvolle Gaumenfreude!

ROTER APFEL LIKÖR 17 % vol
Diese feine Köstlichkeit wird aus einer besonderen 
Apfelsorte mit rotem Fruchtfleisch hergestellt 
und schmeckt süß-säuerlich und charakteris-
tisch nach vollreifen Äpfeln. 

ALT WIENER ZWETSCHKEN LIKÖR 16 % vol
Fruchtig-aromatischer Genuss aus feinem Zwetschken-
likör und würzigem Zwetschkenbrand. 

WILLIAMS-BIRNEN LIKÖR 25 % vol
Aromatische Williams-Christbirnen machen diesen
Likör zu einem fruchtig-süßen Genuss. 

VOGELBEER LIKÖR 25 % vol
Mit dem herb-würzigen Charakter wildgepflückter 
Früchte der Eberesche. 

WEINBERG-PFIRSICH LIKÖR 18 % vol
Vollmundig-fruchtiger Genuss mit dem frischen Saft 
geschmackvoller Pfirsiche aus dem Weinanbaugebiet. 

QUITTEN LIKÖR 18 % vol
Fruchtig-herber Likör mit edlem Quittendestillat 
und Quittensaft aus Eigenpressung. 

CASSIS LIKÖR 20 % vol
Herb-süße Likörspezialität mit dem Saft frisch 
gepresster Schwarzer Johannisbeeren. 

ROSENMARILLEN LIKÖR 25 % vol
Mit dem verführerischen Geschmack sonnengereifter 
Rosenmarillen – einer besonderen Aprikosensorte. 

ERDBEER-RHABARBER LIKÖR 17 % vol
Angenehm frische Likörkreation mit dem süß-
säuerlichen Geschmack von Erdbeeren und Rhabarber.

HOLUNDERBLÜTEN LIKÖR 18 % vol
Der Klassiker unter den Traditionslikören – 
hergestellt nach alter Familienrezeptur. 
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Je 0,5 Liter Je 0,5 Liter



www.prinz.cc
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Kunterbunte Fruchtigkeit Kunterbunte Fruchtigkeit 

in traditioneller in traditioneller 
Prinz-Qualität Prinz-Qualität 

Kunterbunte Fruchtigkeit Kunterbunte Fruchtigkeit 

in traditioneller in traditioneller 
Prinz-Qualität Prinz-Qualität 

Die Quitte ist eine
gelbliche bis goldene, 
oft leicht behaarte Frucht. 
Sie ist bekannt für ihre charak-
teristische, leicht bauchige Form, 

ähnlich einem Apfel oder Birne. 

Das Fruchtfleisch der Quitte 
ist fest und saftig, jedoch 
nicht so saftig wie das von 
Äpfeln oder Birnen. Es hat 
eine leicht körnige Textur 
und einen aromatischen Duft, 
der an Äpfel und Zitrusfrüch-
te erinnert. 
Die Quitte ist roh nicht ge-
nießbar und wird daher oft zu 
Marmeladen, Gelees, Kompot-
ten, Saucen oder Schnaps und
Likören verarbeitet. 

Geben Sie 4 cl Prinz Quitten Likör 4 cl Prinz Quitten Likör 
mit 2 cl Honig-Quitterla 34 % vol2 cl Honig-Quitterla 34 % vol 
in ein mit Eiswürfel gefülltes Prinz 
Cocktailglas. 2 cl Limettensaft so-
wie 8 cl Bitter Lemon und 4 cl Soda- 
wasser dazu und fertig ist ein wahr- 
haft vergnüglicher Quitten-Genuss.

DIE QUITTEDIE QUITTEDIE QUITTE
FactsFactsFactsFacts

Quitten-Quitten-Quitten-Quitten-
VergnügenVergnügenVergnügenVergnügen

REZEPT-
TIPP:
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WILD
KIRSCHEN 

LIKÖR – 16%vol  

WILD
HASELNUSS 

LIKÖR – 20%vol  

WILD
HEIDELBEER 
LIKÖR – 16%vol  

WILD
HIMBEER 

LIKÖR – 16%vol  

WILD
BROMBEER 

LIKÖR – 16%vol  

WILD
WALNUSS 

LIKÖR – 20%vol  

WILD
BERGZIRBEN
LIKÖR – 20%vol  

Wilder, ungezähmter Likörgenuss
Wilder, ungezähmter Likörgenuss

erhältlich in der 0,5 Liter-Flasche
erhältlich in der 0,5 Liter-FlascheWilder, ungezähmter Likörgenuss

erhältlich in der 0,5 Liter-Flasche



Entdecken Sie mit unseren feinen Wild Likören 
die bunte Vielfalt der Natur. Die heimische Alpen-
region schenkt uns hochwertige Rohstoffe, aus  
denen wir in unserer Likörküche geschmackvolle 
Spezialitäten kreieren, verfeinert mit eigens gepress-
tem Saft sonnenverwöhnter, handverlesener Früchte.

Schmecken Sie bei jedem Schluck wilden, unge-
zähmten Likörgenuss!  

Perfekt zum wilden Spritzen 
Perfekt zum wilden Spritzen 

von Aperitifs oder auch pur 
von Aperitifs oder auch pur 

und eisgekühlt ein Genuss!
und eisgekühlt ein Genuss!

PRINZ PRINZ PRINZ 

LIKÖRELIKÖRELIKÖRE

> schonende Verarbeitung der Früchte  >  mit Fruchtsaft aus 
Eigenpressung  >  besonders intensiver Fruchtgeschmack 

> eignen sich hervorragend für Mixgetränke 
> Trinkempfehlung: kühl bei 10 bis 17 °C genießen

NEU
             ... die wilde WINTER-EDITION:

WILD
BROMBEER 

LIKÖR – 16%vol  

WILD
SUBIRA 

LIKÖR – 16%vol 

WILD
WALDBEEREN 
LIKÖR – 16%vol  

WILD
STACHELBEER 
LIKÖR – 16%vol  

FarbenfroheFarbenfrohe

Geschmacksvielfalt
Geschmacksvielfalt

im Glasim Glas

0,5 Liter

16%volWILD KIRSCHEN LIKÖR

... mit fein-würziger 

... mit fein-würziger 

     Zimt- und Mandelnote
     Zimt- und Mandelnote... mit fein-würziger 

     Zimt- und Mandelnote

Entdecken Sie mit dieser neuen Kreation
die vollfruchtige Laune des Winters.

NEU
Wilde

Winter-Edition

Farbenfrohe

Geschmacksvielfalt

im Glas

Perfekt zum wilden Spritzen 

von Aperitifs oder auch pur 

und eisgekühlt ein Genuss!



MELONEN
LIMES MARILLEN

LIMES

MANGO
LIMES KIRSCHEN

LIMES

ERDBEER
LIMESHIMBEER

LIMES
W
W
W
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fruchtfruchtfrucht
LIMES - 16 % vol

6 vollfruchtige6 vollfruchtige
Sorten in derSorten in der

0,5 Liter-Flasche 0,5 Liter-Flasche 
erhältlich!erhältlich!

6 vollfruchtige6 vollfruchtige
Sorten in der Sorten in der 

0,5 Liter-Flasche 0,5 Liter-Flasche 
erhältlich!erhältlich!

        Unsere        Unsere
Trinkempfehlung:Trinkempfehlung:

Pur und eisgekühlt,

gespritzt mit Mineralwasser 

oder Sekt sowie als Zutat 

für feine Aperitif-

Kreationen.

        Unsere         Unsere 
Trinkempfehlung:Trinkempfehlung:

... mit sonnengereiften, 

saftig-süßen

 Früchten

… mit extra viel Frucht-

mark und feinstem

Limetten-Destillat
      Viiiiiiel      Viiiiiiel

Sonne im GlasSonne im Glas

Das Mehr an Das Mehr an 
FruchtigkeitFruchtigkeitDas Mehr an Das Mehr an 
FruchtigkeitFruchtigkeit

      Viiiiiiel       Viiiiiiel 
Sonne im GlasSonne im Glas

0,5 Liter0,5 Liter0,5 LITER



Pur und eisgekühlt,

gespritzt mit Mineralwasser 

oder Sekt sowie als Zutat 

für feine Aperitif-

Kreationen.

LIKÖRE

HERGE
ST

EL
LT

 NACH OMAS REZEPT!

Selbst gepresste Säfte und feinste
Destillate aus den besten Früchten 

sowie aufwendig hergestellte Ansätze 
aus Rosinen, Zimt und Butterbröseln – 

unsere Strudel Liköre stellen  
wir nach Omas Rezept aus hoch-

wertigsten Zutaten her. 

Erleben Sie echt österreichische 
Strudeltradition mit jedem Schluck 

unserer Spezialitäten.

Erhältlich in der 
0,5 Liter- und 

1,0 Liter-Flasche

ERLEBEN SIE ECHT ÖSTERREICHISCHE STRUDELTRADITION MIT JEDEM SCHLUCK UNSERER SPEZIALITÄTEN.

REZEPTTIPP

... mit  fein-würzigen

... mit  fein-würzigen
16%vol16%vol... mit  fein-würzigen
16%vol

Die StrudelklassikerDie Strudelklassiker
als   Likörgenuss!als   Likörgenuss!

Unsere Trinkempfehlung: 
Unsere Trinkempfehlung: 

Genießen Sie die fruchtigen Strudel  Liköre 
Genießen Sie die fruchtigen Strudel  Liköre 

am besten gut gekühlt bei 10 bis 14    C 
am besten gut gekühlt bei 10 bis 14    C 

oder leicht erwärmt im Schnapskelch.
oder leicht erwärmt im Schnapskelch.

Unsere Trinkempfehlung: 

Genießen Sie die fruchtigen Strudel  Liköre 

am besten gut gekühlt bei 10 bis 14    C 

oder leicht erwärmt im Schnapskelch.

Mischen Sie 4 cl Prinz Apfelstrudel 
Likör mit 2 cl Prinz Rum-Coconut
Likör und 8 cl Apfelsaft in einem mit 

Eiswürfel gefüllten Glas. Mit 
ca. 4 cl Sodawasser aufspritzen 

und fertig ist der Apfel-
strudel mit Rum.

Kokos-Kokos-Kokos-
ApfelstrudelApfelstrudelApfelstrudel

Die Strudelklassiker
als   Likörgenuss!



Holen Sie sich mit diesen frechen und winterlich würzigen 
Après-Ski-Hits die Skihütten-Atmosphäre nach Hause! 

Fruchtige und cremige Liköre aus besten Rohstoffen sorgen 
für stimmungsvolle Momente an kalten Wintertagen!

HEISSE HASELNUSS

HEISSE MARILLE

HEISSE KOKOSNUSS

HEISSE HENNE

HEISSER WILLI

HEISSE KIRSCHE

HEISSE ZWETSCHKE

Alle Sorten in derAlle Sorten in der
0,5 Li ter- und 1 Li ter-0,5 Li ter- und 1 Li ter-

Flasche erhäl t lichFlasche erhäl t lich
Alle Sorten in derAlle Sorten in der

0,5 Li ter- und 1 Li ter-0,5 Li ter- und 1 Li ter-
Flasche erhäl t lichFlasche erhäl t lich

Die Prinz HeißenDie Prinz Heißen

Neu!Neu!Neu!Neu!

7 freche Früchtchen 7 freche Früchtchen 
für heiße für heiße 

Après-Ski-Partys!Après-Ski-Partys!

Genießen Sie unsere heißen
Genießen Sie unsere heißen

Liköre auf 50 °C erwärmt,
Liköre auf 50 °C erwärmt,

garniert mit einem Sahnehäubchen 
garniert mit einem Sahnehäubchen 

in einem kleinen oder großen 
in einem kleinen oder großen 

Prinz Hüttenglas mit Stiel.Prinz Hüttenglas mit Stiel.

Genießen Sie unsere heißen 
Genießen Sie unsere heißen 

Liköre auf 50 °C erwärmt, 
Liköre auf 50 °C erwärmt, 

garniert mit einem Sahnehäubchen 
garniert mit einem Sahnehäubchen 

in einem kleinen oder großen 
in einem kleinen oder großen 

Prinz Hüttenglas mit Stiel.Prinz Hüttenglas mit Stiel.

Heiß und gschmackig Heiß und gschmackig 

für die kalte Jahreszeit für die kalte Jahreszeit 

mit feinen 16% vol!mit feinen 16% vol!

Heiß und gschmackig Heiß und gschmackig 

für die kalte Jahreszeit für die kalte Jahreszeit 

mit feinen 16% vol!mit feinen 16% vol!

7 freche Früchtchen 7 freche Früchtchen 
für heiße für heiße 

Après-Ski-Partys!Après-Ski-Partys!

Die Prinz HeißenDie Prinz Heißen



Prinz Jagertee einfach im Verhältnis 1 zu 3 mit 
heißem Wasser oderTee aufgießen! 

KlassikKlassikKlassikKlassik
WaldbeereWaldbeere
KräuterKräuter
OrangeOrange

Nach Original-Rezept
Nach Original-Rezept

der Fein-Brennerei Prinz
der Fein-Brennerei Prinz

ausÖsterreichausÖsterreich

Nach Original-Rezept
Nach Original-Rezept

der Fein-Brennerei Prinz
der Fein-Brennerei Prinz

ausÖsterreichausÖsterreich

In 4 kraftvollen In 4 kraftvollen 

Sorten mit 40 % vol
Sorten mit 40 % volIn 4 kraftvollen In 4 kraftvollen 

Sorten mit 40 % vol
Sorten mit 40 % vol

Macht  warmMacht  warm
ums Herz - ums Herz - Macht  warm Macht  warm 
ums Herz - ums Herz - 

 seit  vier seit  vier
GenerationenGenerationen seit  vier seit  vier
GenerationenGenerationen

11 Liter ergibt  Liter ergibt 
44 Liter original  Liter original 

Prinz Jagertee.Prinz Jagertee.
11 Liter ergibt  Liter ergibt 

44 Liter original  Liter original 
Prinz Jagertee.Prinz Jagertee.

Genießen Sie unsere heißen
Genießen Sie unsere heißen

Liköre auf 50 °C erwärmt,
Liköre auf 50 °C erwärmt,

garniert mit einem Sahnehäubchen 
garniert mit einem Sahnehäubchen 

in einem kleinen oder großen 
in einem kleinen oder großen 

Prinz Hüttenglas mit Stiel.Prinz Hüttenglas mit Stiel.

Genießen Sie unsere heißen 
Genießen Sie unsere heißen 

Liköre auf 50 °C erwärmt, 
Liköre auf 50 °C erwärmt, 

garniert mit einem Sahnehäubchen 
garniert mit einem Sahnehäubchen 

in einem kleinen oder großen 
in einem kleinen oder großen 

Prinz Hüttenglas mit Stiel.Prinz Hüttenglas mit Stiel.



KAISER-PUNSCH
30 % vol

Amaretto

Fruchtig, würzig und wärmend – unsere köstlichen Punsch-Sorten sind ein Klassiker auf 
jedem Weihnachtsmarkt, auf der Skihütte, in der Après-Ski-Bar oder zu Hause vor dem Kachelofen: 
Bei Prinz hat das heiße Mischgetränk eine lange Tradition. 

Kein Wunder, dass die verschiedenen Sorten zu unseren
beliebtesten Köstlichkeiten im Winter zählen.

Entdecken Sie die wunderbaren Prinz Wintergenüsse 
in sechs verschiedenen Sorten!

Winterzeit ist Punschzeit
Apfel-Nuss

KAISER-PUNSCH
30 % vol

Erhältlich in 0,5 Liter-Flaschen



Genießen Sie Weihnachts-
marktatmosphäre daheim!

... auch pur und kalt getrunken ein 
winterlich-würziger Genuss!

Blutorangen
KAISER-PUNSCH

30 % vol
KAISER-PUNSCH

30 % vol

HeidelbeerSchoko-Kirschen
KAISER-PUNSCH

30 % vol

Weihnachts
KAISER-PUNSCH

30 % vol

Mischen Sie 1 Teil Punschkonzentrat mit 3 Teilen heißem 
Wasser oder Tee und fertig ist ein köstliches Heißgetränk. 

PUNSCHKONZENTRAT 1+3=4



 

Genießen Sie diese am 
besten gekühlt als 

Aperitif oder 
mit Sekt gespritzt.

Auch warm getrunken 

mit Sahnehäubchen 
eine wahre 

Gaumenfreude!

LIKÖR LIKÖR

PrinzPrinzPrinz
... mit skitauglichen ... mit skitauglichen 

16 % vol16 % vol

Aus frischem Saft und dem Destillat vollreifer Früchte, 
verfeinert mit Wintergewürzen, kreieren wir diese 

geschmackvollen Winterliköre.

SkihaserlSkihaserlSkihaserl
PartyPartyParty

WINTER
EDITION
WINTER
EDITION

Nur im Winter 
erhältlich!

... mit sakrisch 
gamsigen
23 % vol!

0,5 Liter

... mit skitauglichen 
16 % vol

Genießen Sie die Gamsblut-Liköre am besten pur bei 
Zimmertemperatur oder aufgegossen mit heißem Tee.

Erhältlich in 
0,5 Liter- und

0,2 Liter-Flaschen

Erhältlich in 
0,5 Liter- und

0,2 Liter-Flaschen

Waldbeeren-Likör
mit 

Schlehe
Waldbeeren-Likör
mit Wintergewürzen 

und Ingwer



 

... mit feinen 16%vol

HAUSGEMACHTER

Bratapfel-Likör

SkihaserlSkihaserlSkihaserl
PartyPartyParty

... verfeinert mit erlesenen Wintergewürzen 
wie Zimt, Nelken und Sternanis!

In den feinen Sorten ...
Winter Williams-Christbirne

Winter Haselnuss
Winter Marille

Eine würzige Eine würzige 

Köstlichkeit für die Köstlichkeit für die 

kalte Jahreszeitkalte Jahreszeit

KurvenKurven
      wasser      wasserKurven
      wasser

... am besten im... am besten im
Prinz Exklusivkelch Prinz Exklusivkelch 
bei einer Temperatur bei einer Temperatur 

zwischen zwischen 
15 und 18 °C.15 und 18 °C.

... am besten im
Prinz Exklusivkelch
bei einer Temperatur 

zwischen 
15 und 18 °C.

UNSERE HAUSSPEZIALITÄT 
IM WINTER

... mit Äpfeln aus der 

Region verfeinert mit 

Wintergewürzen wie
Zimt, Nelken, 

Ingwer, Piment 
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zum Verfeinern 
von Desserts.

Im Tee oder 
Punsch ein Genuss!

... oder auch pur und 
leicht erwärmt mit 

Sahnehäubchen oder 

Eine würzige
Köstlichkeit für die

kalte Jahreszeit

ERHÄLTLICH 
IN DER 

0,5 LITER- UND 
1,0 LITER-
FLASCHE.

Alle Sorten in der Alle Sorten in der 

0,5 Liter-Flasche und im 0,5 Liter-Flasche und im 

0,2 Liter-Edelstahlflachmann0,2 Liter-Edelstahlflachmann

erhältlicherhältlich

Alle Sorten in der 

0,5 Liter-Flasche und im 

0,2 Liter-Edelstahlflachmann

erhältlich



  

Nehmen Sie sich doch einmal die Zeit 
und schauen bei uns in Hörbranz 
vorbei. Neben tollen Führungen, bei 
denen Sie alles Wissenswerte über 
das Schnapsbrennen und die Obst-
verarbeitung erfahren, haben Sie die 
Möglichkeit, in unseren Räumlich- 
keiten zu stöbern: Degustationen an 
den Verkostungsständen, Veranstaltun- 
gen im Barriquefasslager, unsere be-
rühmte Weihnachtsausstellung oder 
einfach nur ein ausgiebiger Besuch mit 
fachgerechter Beratung in unserem 
Hofladen.

Edle Schnaps-Spezialitäten, Liköre mit 
Saft aus Eigenpressung, Kräuterköst- 
lichkeiten, Creams sowie Eierliköre mit 
Eiern aus Freilandhaltung – als Liebhaber 
höchsten Genusses kommen Sie bei uns 
voll und ganz auf Ihre Kosten. 

In unserem Hofladen finden Sie ausrei-
chend Platz zum Entdecken, Degustieren, 
Stöbern und Genießen. Ob in unserem 
Hof oder der Brennstube, wir verwöhnen 
Sie gerne mit dem einen oder anderen 
Schnaps oder Likör.

Entdecken Sie eine großartige Auswahl 
an Geschenken oder lassen Sie sich nach 
Lust und Laune Ihr passendes Geschenk 
zusammenstellen. 
Liebevoll verpackt steht dem Freude- 
Machen nichts mehr im Weg.

... mit allen Sinnen... mit allen Sinnen... mit allen Sinnen
PRINZ ERLEBENPRINZ ERLEBENPRINZ ERLEBEN

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag bis Freitag 
08.00 bis 18.00 Uhr

Samstag 
08.00 bis 16.00 Uhr



  

In unserem großzügig ausgebauten Bar-
riquefasslager haben Sie die Möglichkeit 
Ihre Eindrücke auf sich wirken zu lassen.
Diese Räumlichkeit bietet sich auch op-
timal an, Feste zu feiern wie Geburtstage, 
Weihnachts- oder Firmenfeiern.

Im Obergeschoss beim Barriquefasslager er-
öffnet sich ein weiteres Lokal zum Stöbern. 
Allerlei Köstlichkeiten, Geschenke und 
Weihnachtsartikel finden Platz in einem 
besonderen, traditionellen Ambiente.

Eine wunderbare Gelegenheit für eine 
kleine Kaffeepause bietet sich in unserer 
gemütlichen Lounge. Feine Ledermöbel 
laden dazu ein, Platz zu nehmen und in 
aller Ruhe die Sortimentsliste durchzu-
blättern.

Was wäre ein Hofladen ohne den guten Geist, der diesem innewohnt. Christa Prinz, die 
gute Seele und das Herz unseres Hofladens. Immer ein herzliches Lächeln, ein freund-
liches Wort, aufmerksame Gesten – das ist es, was unsere Seniorchefin charakterisiert.

Und auch das ist es, was die Begegnung mit unseren Kunden ausmacht. Seit über 40 Jahren 
betreut sie mit Liebe und Begeisterung unsere Gäste, die wir vielfach schon als gute Freunde 
gewonnen haben. „Es soll sein, wie zuhause ankommen“, pflegt Christa immer zu sagen.
Sie legt größten Wert auf kundenorientierte Beratung, sorgt sich um eine perfekte Ord-
nung und verpackt mit großer Freude und Sorgfalt die Geschenke – da lacht sogar die 
Geschenkschleife.

Trotz der Schnelllebigkeit unserer Zeit schafft es Christa Prinz, die Werte und Traditio-
nen weiterleben zu lassen. Eine Frau, die vor Energie und Willenskraft nur so strotzt 
und immer um Innovationen bemüht ist. Bloß nicht stehen bleiben. Mit ihrem Geist 
und einem raffinierten Händchen glänzen die Produkte in den Regalen, sind die Ge-
schenke wunderbar verpackt und der Hofladen wird zu einem Wohlfühlort. Was passt 
da besser als „Schnaps, der Freude macht“.

EIN HERZLICHES WILLKOMMEN – SCHÖN, DASS SIE DA SIND!

Christa PrinzChrista PrinzChrista Prinz



WWW.PRINZ.CC

KRÄUTERVIELFALTKRÄUTERVIELFALT
PrinzPrinzPrinz

KRÄUTERVIELFALT
Charakterstarker Trinkgenuss Charakterstarker Trinkgenuss 

aus Österreich!aus Österreich!
Charakterstarker Trinkgenuss

aus Österreich!



 

 

 

 
ORIGINAL ALPENTHALER 20,5%vol
Erhältlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen
Wohlschmeckende Likörspezialität aus einer charakterstarken 
Auswahl an Kräutern, Wurzeln, Beeren und Früchten. Traditio-
nell hergestellt in Österreich.

KLARER ALPENTHALER 38%vol
Erhältlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen
Eine geschmackvolle Vielfalt erlesener Kräuter sowie hochwer-
tige Kräuterdestillate verleihen der klaren Alpenthaler Spiri-
tuose den intensiven Geschmack.

PRINZ BITTER 31%vol
Erhältlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen
Dieser feinherbe Kräuterlikör mit hocharomatischen Bergkräu-
tern wurde erstmals von unserem Uropa angesetzt und nach 
über 40 Jahren neu interpretiert.

HEXENKRÄUTER 48%vol
Erhältlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen
Seine reichhaltige Rezeptur mit einer Vielfalt an Kräutern 
macht diesen Likör zu einem starken Vertreter der Kräuter- 
bitter. Auch ideal zum Flambieren geeignet.

ZIRBEN SCHNAPS 40%vol
Erhältlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen
Die herrlich duftenden Zapfen der Zirbe verleihen unserem 
Zirben Schnaps seinen herb-würzigen Charakter. Eine echte 
Spezialität aus Österreich! 

ZIRBERLA 30%vol
Erhältlich in 0,5 Liter- und 1,0 Liter-Flaschen
Die Zapfen der Zirben verleihen dem Zirberla Likör seine typi-
sche rotbraune Farbe und den eigenwilligen, aber besonders 
angenehmen Charakter.

WILD BERGZIRBEN LIKÖR 20%vol
Erhältlich in 0,5 Liter-Flaschen
Seine harzige Würze und die charakteristische Farbe verdankt 
unser Wild Bergzirben Likör heimischen, wildgepflückten Zir-
benzapfen.

Kräuterwissen aus langer Tradition
Kräuterwissen aus langer Tradition

für besten Geschmackfür besten GeschmackKräuterwissen aus langer Tradition

für besten Geschmack

2 cl Prinz Zirberla 30 % vol
2 cl Prinz Zirben Schnaps 40 % vol
4 cl frischer Zitronensaft
12 cl Kräuterlimonade
Zitronenscheibe, Eiswürfel
1 Zweig frischer Rosmarin

Geben Sie alle flüssigen Zutaten in einen 
Cocktailshaker. Kräftig schütteln und in ein 
mit Eiswürfel gefülltes Longdrinkglas gie-
ßen. Mit Zitronenscheibe und einem frischen 
Zweig Rosmarin garniert eine charakter- 
starke Zirbenkomposition.

 

Zirben-ZauberZirben-ZauberZirben-Zauber

RE-
ZEPT-
TIPP: 

Hocharomatische Kräuter, Wurzeln und Zapfen 
machen unsere Kräuterschnäpse und -liköre 
zu harmonischen und besonders geschmack-
vollen Spezialitäten. 
Die naturbelassenen Rohstoffe verarbeiten 
wir in unserer Fein-Brennerei seit über 130 
Jahren nach bewährten Rezepturen zu Ansät-
zen. Mehrfach destilliert, lagern diese mona-
te- bis jahrelang in Gefäßen wie Steingut und 
Glasballons.



Edle Tropfen aus dem Steingut -Edle Tropfen aus dem Steingut -
kraftvoll im Charakter, pur imGeschmack.kraftvoll im Charakter, pur imGeschmack.

Hafele Brand -
 das Geheimnis der 

hohen Brennkunst.

ALTER APFEL 43%vol

ELSBEERE 43%vol

GRAVENSTEINER 43%vol 

HAUSBIRNE 43%vol 

QUITTE 45%vol

SUBIRER 43%vol

TRESTER 43%vol

WILLIAMS BIRNE 43%vol

KIRSCH 43%vol  

KRIECHERL 43%vol 

MARILLE 43%vol 

PFLÜMLI 43%vol 

SANDDORN 43%vol 

TRAUBENKIRSCH 43%vol 

BROMBEER 43%vol           

HIMBEER 43%vol               

JOHANNISBEER 43%vol      

RIBISEL 43%vol 

ERDBEER 43%vol           

HOLUNDER 43%vol               

VOGELBEER 45%vol

ARONIA 43%vol

BeerenBeerenBeeren

KernobstKernobstKernobst

SteinobstSteinobstSteinobst

MEISTERWURZ 45%volENZIAN 45%vol  

ZIRBE 43%vol 

WurzelnWurzeln &&ZapfenZapfenWurzeln &Zapfen



   Folgen Sie dem Link    Folgen Sie dem Link 
und entdecken Sie alle Sorten und entdecken Sie alle Sorten 
  dieser edlen   dieser edlen KostbarkeitenKostbarkeiten..

Alle Sorten sind in der 0,35 Liter-Flasche erhältlich.

43%vol

0,35 l

Zur Herstellung des Hafele Aronia Brand 
werden die erlesenen Früchte zuerst 
schonend vergoren, bevor sie im spe-
ziellen Hafele-Brand-Verfahren unter 
Vakuum destilliert werden. Anschlie-
ßend reift das edle Aronia-Destillat im 
offenporigen Steingut, damit es sein vol-
les Potenzial entfalten kann.

Aronia, auch bekannt als Apfelbeere oder 
Schwarzbeere, hat einen eher herben 
und leicht säuerlichen Geschmack, wel-
cher von der Reife der Beeren abhängt. 
Wobei reife Beeren tendenziell süßer 
sind als unreife.

Der Hafele Aronia Brand überzeugt durch 
seine samtig weiche Konsistenz und den 
feinherben Abgang am Gaumen. Charak-
teristisch ist sein kräftiger und fruchtiger 
Geschmack mit einer leichten Bitternote, 
die typisch für Aroniabeeren ist.

Diese feinen Edelbrande entfalten Diese feinen Edelbrande entfalten 
ihre Aromen optimal bei einer ihre Aromen optimal bei einer 
Temperatur von 14 bis 18  C.Temperatur von 14 bis 18  C.



WALDHIMBEERE
0,5 l
 

JOHANNISBEERE
0,5 l

BROMBEERE
0,5 l

CUVÉE 
0,7 l 
1,5 l 
3 l

FRUCHTIGES STEINOBST
45 % vol

STEINOBST
IM BARRIQUE GEREIFT 

45 % vol

ERLESENE KERNFRÜCHTE
45 % vol

FEINSTE BEEREN
45 % vol

KIRSCHE 
0,5 l
 

MARILLE 
0,5 l
 

ZWETSCHGE 
0,5 l

CUVÉE
0,7 l
1,5 l

KIRSCHE 
0,5 l
 

MARILLE 
0,5 l
 

ZWETSCHGE 
0,5 l

CUVÉE
0,7 l
1,5 l

SAUBIRNE 
0,5 l

WILLIAMS
0,5 l

 QUITTE 
0,5 l

CUVÉE
0,7 l
1,5 l

Die pure  Kraft Die pure  Kraft 
der Naturder Natur

SORTENTYPISCH & 
INTENSIV, 

KÖRPERREICH & 
TROCKEN

AUCH IN DER PLATINA-EDITION ERHÄLTLICH -
ALLE SORTEN EINER FRUCHTGATTUNG IN 4 x 0,04 LITER VEREINT!

Die feinsten Die feinsten 
Essenzen der Essenzen der 

FruchtFrucht



LimitiertLimitiert
erhältlich!erhältlich!

Genuss auf Genuss auf 
höchstem Niveau!höchstem Niveau!VerfahrenVerfahren

GenussGenuss

Das Geheimnis der Brennkunst liegt in der Krö-
nung des höchsten Genusses. Die Destillation 
der Früchte nach dem aufwendigen Hafele- 
Brand-Verfahren garantiert höchste Qualität 
und maximalen Genuss. Um die Destillations- 
temperatur zu senken und dadurch Frucht- 
aromen zu schonen, destillieren wir bereits seit 
2004 je nach Frucht unter Vakuum.
Dieses Brennverfahren wird bei all unseren Pro-
dukten angewendet.
Unsere Hafele Brände sind die hohe Kompo-
sition der Fruchtessenzen. Die Brände werden 
mehrfach destilliert und nur der Mittellauf, das 
Herzstück, verwendet.

Den Cuvée bei Zimmertemperatur in ein Edel-
brandglas einschenken. Damit sich die Frucht- 
aromen voll entfalten können, 2–3 Minuten 
zum Atmen stehen lassen. Ein besonderer Be-
gleiter beim Zigarrengenuss.

EDELBRAND IN FEINBRANDSTÄRKE
MIT 100 % FRUCHTANTEIL

ERHÄLTLICHE MENGE IN EDLEN GLASBALLONS:

Jhg. 2013 55 % vol Wiesenkräuter und Waldbeeren
verfügbar 1,5 Liter 3 Stk.
verfügbar 0,7 Liter 11 Stk.

Jhg. 2015 57 % vol Saubirne, Gravensteiner, Quitte, Kräuter und Beeren
verfügbar 1,5 Liter 5 Stk.
verfügbar 0,7 Liter 25 Stk.

Jhg. 2018 56 % vol Haselnuss, Walnuss, Honig, Apfel und Blüten
verfügbar 1,5 Liter 11 Stk.
verfügbar 0,7 Liter 62 Stk.

Jhg. 2023 55 % vol Marille und Williams-Christbirne
verfügbar 1,5 Liter 57 Stk.
verfügbar 0,7 Liter 112 Stk. 

Jhg. 2024 56 % vol Roter Apfel, Saubirne, Quitte, Williams, Marillenkern  
  und Brombeerblätter
verfügbar 1,5 Liter 117 Stk.
verfügbar 0,7 Liter 349 Stk. 



  

ALLES RUND UM DEN SCHNAPS
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. . . für den perfekten 

Schnaps- und Likörgenuss!

 PRINZ EXKLUSIVKELCH
Hochwertiges Kristallglas exklusiv im eigens entworfenen Design, 
robust mit edlen Prinz Prägungen.
Höhe ca. 16 cm ..................................................... 2 cl oder 4 cl

 PRINZ SCHNAPSKELCH
Eleganter Schnapskelch mit Stiel für die Degustation von Obst-
bränden und holzfassgereiften Schnäpsen.
Höhe ca. 15,5 cm .................................................................2 cl 

 HAFELE GLAS
Edles, kelchförmiges Nosing-Glas für perfekten Hafele-Genuss. 
Die bauchige Form gibt dem Brand Raum zum Atmen.
Höhe ca. 16 cm ....................................................................2 cl

 STAMPERL ZYLINDER
Klassisches, robustes Stamperl für den Genuss von Prinz 
Schnaps- und Likörspezialitäten. 
Höhe ca. 6,5 cm ..........................................................2 cl / 4 cl

 STAMPERL TULPE
Robustes Stamperl in Tulpenform für den Schnaps- und Likörgenuss.
Höhe ca. 7 cm ......................................................................2 cl

 HEXENKRÄUTER GLAS
Robustes Stamperlglas für echten Flammenzauber. 
Höhe ca. 7 cm ......................................................................2 cl 

 HÜTTENGLAS MIT STIEL
Zeitloses Design in Klein und Groß für den Prinz Schnaps- und 
Likörgenuss.
Höhe ca. 7 bzw. 9 cm ............................................ 2 cl oder 4 cl

 NOBILANT STAMPERL
Matt-schwarzes Glas für stilechten Genuss der Nobilant Männer-
liköre. Mit 2 cl / 4 cl Eichung innen.
Höhe ca. 6,7 cm ..........................................................2 cl / 4 cl

 NOBILADY GLAS
Extravagantes Design aus matt-weißem Glas für den vollendeten 
Genuss der Nobilady Frauenliköre.
Höhe ca. 8,8 cm ..........................................................2 cl / 4 cl

 COCKTAILGLAS 2024
Cocktailglas mit Sammelcharakter – perfekt für gespritzte Liköre 
und gemixte Cocktails auf Eis.
Höhe ca. 12 cm ..................................................................40 cl

1

… stilvoll 
genießen

2

Wer gerne erlesene Tropfen genießt, legt auch Wert auf Stil und Trinkkultur. Bei uns finden Sie Geschenkideen, Genusspakete, 
passende Gläser, praktisches Zubehör und Accessoires, mit denen Sie Genuss auch stilvoll zelebrieren können.

GLÄSER, GESCHENKIDEEN UND ACCESSOIRES

10



  

Inklusive lustigem

Kartenspiel-Klassiker!

Mit der Prinz Silvesterkracher 
Box sorgen Sie für Extraspaß 
und gute Laune. Das garantie-
ren die genussvollen Prinz-Spe-

zialitäten und das feuchtfröhli-
che Kartenspiel „Prinz Schnaps“. 

Da bleibt keine Kehle und kein Auge 
trocken.

22 Miniaturen à 0,02 Liter:

• 4 x Alte Marille 41%vol
• 4 x Alte Williams-Christbirne 41%vol
• 4 x Hausschnaps 34%vol 
• 4 x Rum-Coconut Likör 40%vol
• 4 x Prinzalinen Likör 15%vol 
 (Marc de Champagne Trüffel Cream)
• 2 x Überraschungs-Miniatur 

12

... oder einfach 

QR-Code scannen

Egal ob 
Geburtstag, 
Jubiläum 
oder einfach als 
Überraschung – unsere Gutscheine sind das 
perfekte Geschenk für jeden Anlass. 
Besuchen Sie unseren Onlineshop und be-
stellen Sie jetzt den passenden Gutschein für 
Ihre Liebsten!

 edles Glas mit goldenen 
 Akzenten

 besonders gut geeignet für  
 Liköre, Creams und Rum

 Höhe ca. 8,8 cm
 Gesamtfüllmenge 27 cl

    1 – Jagertee-Tasse, aus Keramik
        mit Henkel, rot bedruckt
           Höhe ca. 9 cm, 25 cl

             2 – Punschglas, mit 
               Henkel, weiß bedruckt
                Höhe ca. 10 cm, 23 cl

... für sämtliche Prinz-Heißgetränke wie Punsch, Glüh-
wein, Glühmost oder Jagertee. Ob für Zuhause oder auf 
dem Weihnachtsmarkt. 

PRINZ 
   LIKÖR TUMBLER

NEU

PrinzPrinz
Geschenk-Geschenk-

   Gutscheinen   Gutscheinen

Prinz
Geschenk-

   Gutscheinen

Schenken Sie Freude 

mit den neuen ...

… für eleganten Genuss von 

Prinz Rum und Likören
PRINZ JAGERTEE-TASSE 
ODER PUNSCHGLAS



 

Kunterbunte Prinz
Vielfalt!

PLATINAPLATINA GESCHENKBOXEN GESCHENKBOXEN

DIE KLEINEN FRUCHTIGEN
7 x Fruchtige à 0,04 Liter mit 34 % vol

DIE KLEINEN FEINEN
8 x Alte Sorten à 0,04 Liter mit 41 % vol

DIE KLEINEN WILDEN
7 x Wild Liköre à 0,04 Liter

DIE KLEINEN TRADITIONELLEN 
6 x Traditionelle à 0,04 Liter mit 40 % vol 

DIE KLEINEN HAFELE
7 x Hafele Brand à 0,04 Liter

HAFELE 333
4 x Hafele Brand 333 à 0,04 Liter mit 45 % vol
4 x Hafele Brand 333 im Barrique gereift mit 45 % vol

WINTER-GENUSS-EDITION
7 x winterliche Likörgenüsse à 0,04 Liter

DIE KLEINEN NOBLEN
3 x Nobilady Liqueur 17,7%vol, 3 x Nobilant Liqueur 37,7%vol
6 x feinster Likörgenuss à 0,04 Liter

PIMP YOUR PROSECCO 
1 x Weinberg-Pfirsich Likör 18 % vol, 1 x Holunderblüten  
Likör 18 % vol, 1 x Williams-Birnen Likör 25 % vol, 1 x Mango 
Limes 16 % vol, 1 x Himbeer Limes 16 % vol, 1 x Wild Heidel-
beer Likör 16 % vol, 1 x Rhabarber Likör 16 % vol
7 x fruchtiger Likörgenuss à 0,04 Liter

PLATINA GESCHENKBOXEN

Schenken Sie Freude und viel 

Genuss mit den Prinz Genusspaketen!



 

FLACHMANN TRADITIONELLE 0,2 LITER
• Marille 40%vol
• Haselnuss 40%vol
• Williams-Christbirne 40%vol
• Gravensteiner 40%vol

FLACHMANN ALTE SORTEN 0,2 LITER
• Alte Marille 41%vol
• Alte Williams-Christbirne 41%vol
• Alte Wald-Himbeere 41%vol
• Alte Haus-Zwetschke 41%vol

FLACHMANN FEIN-FRUCHTIGE 0,2 LITER
• Hausschnaps 34%vol
• Himbeerla 34%vol
• Birnerla 34%vol

FLACHMANN HAFELE BRAND 0,2 LITER 
• Hafele Marille 43%vol
• Hafele Subirer 43%vol
• Hafele Enzian 45%vol

FLACHMANN WINTER-SCHNÄPSE 0,2 LITER 
• Winter Haselnuss 34%vol
• Winter Williams-Christbirne 34%vol
• Winter Marille 34%volPrinz Geschenke, Zubehör sowie

schöne Accessoires für daheim und 

unterwegs finden Sie in unserem 

Onlineshop unter www.prinz.cc

… aus hochwertigem 
Edelstahl und 

wiederbefüllbar …
… die perfekten 
Wegbegleiter 
für unterwegs!

PRINZ FLACHMÄNNERPRINZ FLACHMÄNNERPRINZ FLACHMÄNNERPRINZ FLACHMÄNNER



 

FINDEN SIE NOCH MEHR UNSERER GENUSSPAKETE UNTER WWW.PRINZ.CC

 Alte Williams-Christbirne 41 % vol

 Alte Marille 41 % vol

 Alte Wald-Himbeere 41 % vol

 Marillen Schnaps 40 % vol

 Williams-Birnen Schnaps 40 % vol

 Haselnuss Schnaps 40 % vol 

 Holzfass Obst Schnaps 40 % vol

 Hausschnaps 34 % vol

 Himbeerla 34 % vol

 Honig Birnerla 34 % vol

 Wild Haselnuss Likör 20 % vol

 Wild Kirschen Likör 16 % vol

 Wild Himbeeren Likör 16 % vol

 Rosenmarillen Likör 25 % vol

 Weinbergpfirsich Likör 18 % vol

 Holunderblüten Likör 18 % vol

 Erdbeer-Rhabarber Likör 17 % vol

 Prinzalinen Likör 15 % vol

 Rum-Coconut Likör 40 % vol

 Rum-Orange Likör 40 % vol

Alle Probierpakete mit  
10 oder 20 

Miniaturen erhältlich!

Winterliche 
Gaumenfreuden!

Die kleinen

10 Miniaturen à 0,02 Liter 

20 Miniaturen à 0,02 Liter

 Winter Haselnuss 34 % vol

 Winter Marille 34 % vol

 Rum-Caramel Likör 40 % vol

 Heißer Willi Likör 16 % vol

 Gamsblut Winter-Edition Likör 23 % vol

 Bratapfel Likör 16 % vol

 Winter-Schlehen Likör 16 % vol

 Apfel-Nuss Kaiser-Punsch Likör 30 % vol

 Heidelbeer Kaiser-Punsch Likör 30 % vol

 Zwetschkenstrudel Likör 16 % vol

ALLES SCHNAPS ALLES LIKÖR HOT WINTER MIX

Unsere
Klassiker

Unsere
Klassiker

Entdecken und probieren Sie unsere bunte Produktvielfalt! 
Ob feine Schnapsspezialitäten, erlesene Liköre, geschmackvolle Kräuterschnäpse oder 
saisonale Köstlichkeiten – unsere Genusspakete enthalten allerlei Gaumenfreuden.



 

BRENNKUNST ERLEBEN

UNSER HOFLADEN DIREKT BEI DER BRENNEREI:
Lassen Sie die Eindrücke nach einer interessanten Führung 
durch die Brennerei wirken und probieren Sie im Anschluss 
unsere hochwertigen Köstlichkeiten direkt im Hofladen. Wir 
haben für jeden Geschmack das Passende. 

Tauchen Sie ein in unsere einzigartige Welt und erleben Sie hautnah das Handwerk sowie unsere Liebe zum Schnapsbrennen! Wir 
laden Sie herzlich ein, uns dabei über die Schulter zu schauen. Nebenbei erfahren Sie zudem allerlei Interessantes über die hohe Kunst 
unserer Fruchtverarbeitung.

    PRINZ FEIN-BRENNEREI „ERLEBNIS-FÜHRUNG“

• Begrüßung im Hof der Fein-Brennerei (Prinz Stammhaus)
• Das Geheimnis der Brennkunst – wir führen Sie durch  
 unsere Fein-Brennerei und laden Sie ein, uns beim   
 Schnapsbrennen über die Schulter zu schauen
• Degustation von Prinz Schnäpsen und Likören
• Einkaufsmöglichkeit in unserem Hofladen
• Einkehrmöglichkeit im angrenzenden Landgasthaus Rose  
 (Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:
Bei einer Gruppe mit weniger als 15 Personen kostet die  
Führung € 25,00, ab 15 Personen ist die Führung kostenlos.
Dauer: ca. 30 bis 45 Minuten. Säfte und Erfrischungs-
getränke stehen zur freien Entnahme für Sie bereit.

   PRINZ FÜHRUNG „VOM OBSTGARTEN INS GLAS“

• Aperitif im Obstgarten mit anschließender Einführung 
 in den Obstanbau
• Erfahren Sie Wissenswertes über die Obstveredelung
 bei einer Besichtigung unseres Obsthofes
• Das Geheimnis der Brennkunst – wir zeigen Ihnen unsere
 Fein-Brennerei (Prinz Stammhaus) und laden Sie ein,
 uns beim Schnapsbrennen über die Schulter zu schauen
• Umfangreiche Degustation von Prinz Schnäpsen und 
 Likören
• Einkaufsmöglichkeit in unserem Hofladen
• Einkehrmöglichkeit im angrenzenden Landgasthaus Rose  
 (Reservierung bitte unter office@gasthaus-rose.at oder +43 5573 83765)

WISSENSWERTES:
Diese Führung dauert ca. 90 bis 120 Minuten und kostet 
bis 10 Personen € 80,00, jede weitere Person € 8,00. 
(Jeder Teilnehmer erhält einen Einkaufsgutschein im Wert 
von € 4,00.) Säfte und Erfrischungsgetränke stehen zur 
freien Entnahme für Sie bereit.

in der Fein-Brennerei

besichtigungen@prinz.ccBitte um Anmeldung unter

ÖFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Freitag: 8–18 Uhr

Samstag: 8–16 Uhr

Genauere Infos über Öffnungszeiten und Feiertage 
finden Sie auf unserer Homepage unter 

www.prinz.cc

Bleiben Sie TOP-informiert 

mit dem Prinz Newsletter
Melden Sie sich über diesen QR-Code für 
den Prinz NEWSLETTER an und erhalten 
Sie immer aus erster Hand und brandaktuell 
alle Neuigkeiten rundum unsere Produkte, 
Aktionen, Rezepte, Hoffest, Veranstaltun-
gen und vieles mehr.



 

  Unsere Rezepte
zum Sammeln!

  

Schon bei Ihrer nächsten 

Bestellung schicken wir 

Ihnen auf Wunsch Ihr 

Gratis-Mäppchen mit!

Weil die Spezialitäten von Prinz 
nicht nur pur herrlich 

schmecken, gibt es mit jeder 
Aussendung feine 

Rezeptideen zum Sammeln!

Trennen Sie die Rezept- 
karten einfach entlang der 
perforierten Linien ab und 

holen Sie sich bei Ihrer 
nächsten Bestellung unser
Gratis-Sammelmäppchen.

So haben Sie die feinen 
Genussideen immer griffbereit 

in einem kleinen Ordner. 

www.prinz.ccPR
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Eierlikör-KugelnEierlikör-KugelnEierlikör-KugelnEierlikör-Kugeln

Quitten-Quitten-Quitten-Quitten-
VergnügenVergnügenVergnügenVergnügenZauberZauberZauber

Zirben-Zirben-Zirben-

Kokos-Kokos-Kokos-
ApfelstrudelApfelstrudelApfelstrudel



Geben Sie den Prinz Quitten Likör 
mit dem Prinz Honig-Quitterla in ein 
mit Eiswürfel gefülltes Prinz Cocktail-
glas. Bitter Lemon, Sodawasser sowie 
den Limettensaft dazu und fertig ist 
ein wahrhaft vergnüglicher Quitten-
Genuss.

Geben Sie alle flüssigen Zutaten in 
einen Cocktailshaker. Kräftig schüt-
teln und in ein mit Eiswürfel gefülltes 
Longdrinkglas gießen. Mit Zitronen-
scheibe und einem frischen Zweig 
Rosmarin garniert eine charakter- 
starke Zirbenkomposition.

• 4 cl Prinz Quitten Likör 18%vol 
• 2 cl Prinz Honig-Quitterla 34%vol
• 8 cl Bitter Lemon
• 4 cl Sodawasser
• 2 cl Limettensaft
• Eiswürfel

• 2 cl Prinz Zirberla 30%vol
• 2 cl Prinz Zirben Schnaps 40%vol
• 4 cl frischer Zitronensaft
• 12 cl Kräuterlimonade
• Zitronenscheibe, Eiswürfel
• 1 Zweig frischer Rosmarin

130 g gemahlene Mandeln und 130 ml 
Prinz Eierlikör gründlich verrühren. 
200 g weiße Schokolade und 50 g Butter 
über dem Wasserbad schmelzen.
Zur Mandel-Eierlikör-Mischung geben 
und zu einer glatten Masse verrühren. 
Mindestens 2 Stunden, am besten über 
Nacht, kalt stellen.
Mit einem Teelöffel walnussgroße Stü-
cke abstechen und mit den Händen zu 
Kugeln formen. Eierlikörkugeln in einer 
Mischung aus Kokosflocken und ge-
mahlenen Mandeln wälzen. Kühl lagern.

www.prinz.cc

Prinz 
Rezept- 

und 
Genuss-
ideen

• 4 cl Prinz Apfelstrudel Likör 16%vol
• 2 cl Prinz Rum-Coconut Likör 40%vol
• 8 cl Apfelsaft 
• 4 cl Sodawasser
• Eiswürfel

ca 35 Stück

Eierlikör-KugelnEierlikör-KugelnEierlikör-KugelnEierlikör-Kugeln

Quitten-Quitten-Quitten-Quitten-
VergnügenVergnügenVergnügenVergnügen ZauberZauberZauber

Zirben-Zirben-Zirben-

Kokos-Kokos-Kokos-
ApfelstrudelApfelstrudelApfelstrudel

Mischen Sie 4 cl Prinz Apfelstrudel 
Likör mit 2 cl Prinz Rum-Coconut 
Likör und 8 cl Apfelsaft in einem mit 
Eiswürfel gefüllten Glas. Mit ca. 4 cl 
Sodawasser aufspritzen und fertig ist 
der Apfelstrudel mit Rum.

Herzlichst, 
Ihre

Familie Prinz!



Brennereiführungen 
gerne gegen 

Voranmeldung.

Für Sie da:

Montag–Freitag: 8–18 Uhr

Samstag: 8–16 Uhr

Prinz 
Rezept- 

und 
Genuss-
ideen

Wir freuen uns, Sie persönlich 
bei uns im Hofladen in Hörbranz

begrüßen zu dürfen!

Der schnellste Weg zu uns ... 
Einfach QR-Code scannen
und Sie finden uns über 
Google Maps

Fein-Brennerei Thomas Prinz GmbH 
Ziegelbachstraße 7 . 6912 Hörbranz 
Vorarlberg / Österreich
T: +43 5573 / 82203
F: +43 5573 / 82203-29
schnaps@prinz.cc . www.prinz.cc

Herzlichst, 
Ihre

Familie Prinz!
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 https://www.instagram.com/feinbrennerei.prinz/
https://www.facebook.com/schnaps.prinz/
https://www.prinz.cc

Besuchen Sie uns doch auch auf ...


